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RESUMEN

La investigacion lleva por titulo “Estudio Comparativo en la Etapa fenoldgica de
Brotacion de Cuatro Variedades Vitis vinifera importadas de Italia, en la Bodega
Escuela ARPE, Ica 2018”, ha tenido como propdsito identificar la adaptabilidad

de estas variedades Vitis vinifera en el terrufio iquefio.

En la investigacion se realizé un estudio comparativo, en la fase de brotacion de
cuatro variedades Vitis vinifera. Estas variedades fueron importadas de Italia y

plantadas en el valle de Ica.

Nuestros resultados reportan una variabilidad en tiempo y cantidad, medido en
dias y porcentajes respectivamente, entre las cuatro variedades que se
estudiaron, desde la plantacion hasta la brotacion. La variedad Tannat e Italia
fueron las que mejor se comportaron durante el periodo estudiado, logrando
desarrollar su etapa fenoldgica en un corto tiempo y alcanzando un porcentaje

mayor de brotacion que las otras dos variedades.

El estudio de esta fase fenoldgica de las vides Tannat, Italia, Tempranillo y Petit
Verdot nos ha permitido identificar como sucede el crecimiento y desarrollo de
cada uno de los 6rganos vegetativos de la planta, en intima relacién con las
condiciones climaticas del lugar, asi como las labores culturales que se realizan
en el vifiedo. La evolucion de los érganos no ocurre en forma simultanea en un
vifiedo, asi sea una misma variedad; por lo que es de mucha importancia este

tipo de investigaciones.

Palabras claves: Vitis vinifera, Fenologia de la vid, Brotacion, Predio

cuarentenario.



ABSTRACT

The research is entitled “Comparative Study in the Phenological Stage of
Sprouting of Four Vitis Vinifera Varieties imported from Italy, in the ARPE School
Winery, Ica 2018”, has been aimed at identifying the adaptability of these Vitis

vinifera varieties in the iquefio terroir.

In the investigation a comparative study was carried out in the sprouting phase
of four Vitis vinifera varieties. These varieties were imported from Italy and

planted in the Ica Valley.

Our results report a variability in time and quantity, measured in days and
percentages, respectively, among the four varieties studied, from planting to
sprouting. The Tannat variety and Italy were the ones that behaved better during
the period studied, managing to develop their phenological stage in a short time

and reaching a higher percentage of sprouting than the other two varieties.

The study of this phenological phase of the Tannat, Italy, Tempranillo and Petit
Verdot vines has allowed us to determine how the growth and development of
each of the plant's vegetative organs happens, in intimate relationship with the
climatic conditions of the place, as well as the cultural tasks that are carried out
in the vineyard. The evolution of the organs does not occur simultaneously in a

vineyard, even if it is the same variety, so this type of research is very important.

Keywords: Vitis vinifera, Phenology of the vine, Sprouting, Quarantine farm.
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INTRODUCCION

La Region Ica posee 640 hectareas de uva vinifera, que viene a ser la mayor
extension de este tipo de uva en el Pera (Arias 2017). En general la mayor
superficie en has. Con plantaciones de variedades Vitis vinifers corresponden a
las grandes Bodegas industrializadas del sector por lo tanto la calidad restante
gue se puede conseguir no es la deseada para producir vinos considerados de
alta gama que puedan competir a nivel nacional e internacional; es necesario e
importante introducir, expandir y llevar un buen manejo agronémico de este tipo

de variedades de vid.

La investigacion se realiza partiendo de un ensayo que se lleva a cabo por la
universidad Privada San Juan Bautista, a través de la Escuela Profesional de
Ing. En Enologia y Viticultura, con la importacion desde un reconocido vivero de
Italia, de cuatro variedades de uvas, que se trasplantaron en un predio del distrito
San Juan Bautista de Ica y que el mismo esta regenteado por organismo del
estado SENASA, cumpliendo con las normativas estatales, permanece por un
periodo de cuarentena de 16 meses al final de la cual sera liberado por SENASA
una vez comprobando que dichas plantas no confieren ninguna contaminacion

intrinsecas o extrinsecas.

El objetivo de este trabajo de investigacién fue realizar un seguimiento y
supervision por un periodo determinado para conocer las incidencias y
adaptacion de estos plantones en cuanto a clima y calidades nutritivas de
nuestras tierras de Ica, observando parametros de temperatura y humedad que
afectan directamente a la calidad de la brotacién y a las diferencias de tiempos
de adaptacion de cada variedad. Y precisar que variedad se desarroll6 mejor en
esta fase, del mismo modo se pretende aportar al conocimiento y desarrollo de
la viticultura peruana tomando como referencia a la region Ica, la cual es la que
actualmente tiene el mayor porcentaje de este cultivo en el pais, y de esta
manera contribuir al crecimiento del vino peruano expandiendo la Vitis vinifera,

para que esté al alcance de todos los productores vitivinicolas.

La metodologia de la investigacion es de enfoque cuantitativo ya que se utilizaron

datos estadisticos para la validacion de las hipotesis y de disefio descriptivo

Vil



comparativo porque se compararon datos recolectados de varias muestras de

estudio.
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1.1

CAPITULO I: EL PROBLEMA

PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

En la region Ica la mayor parte de la produccion viticola se destina para uva de
mesa y elaboracion de piscos, y una menor parte para la produccion de vinos.
“El 42% es utilizado como uva de mesa, el 41% para pisco, 9% para vino y el 8%
para consumo familiar” (Minagri, 2008). Dentro de toda la produccién de vinos,
la mayoria son dulces y elaborados a partir de la uva (Isabella) que no pertenece

al género Vitis vinifera, pero que gusta mucho al habitual consumidor peruano.

Es muy dificil conseguir la materia prima para la elaboracion de vinos de calidad
y Si se consigue, son en pequefas cantidades y a precios excesivos; la vid se
adecua perfectamente a diferentes tipos de climas y la region de Ica no es la
excepcion, por ello, que es necesario introducir y expandir este tipo de
variedades para asi poder elaborar mayores volimenes de vinos, los cuales
puedan competir a nivel internacional y asi mismo fomentar una cultura de

consumo de vino la cual acomparie la exquisita gastronomia de nuestro pais.

También es importante determinar el comportamiento y la adaptacién de las
diferentes variedades para la elaboracién de vinos de estas cepas que no son
tan comunes en Peru y asi poder determinar cual se adapta mejor a nuestras

condiciones climatoldgicas.

A la Bodega - Escuela “ARPE” ubicada en la region Ica, en el distrito de san Juan
Bautista se importaron de Italia 1000 plantas de vides Vitis vinifera de un vivero
certificado (Raucedo), repartidas en cuatro variedades, Tannat, Tempranillo,
Italia y Petit verdot, las cuales fueron plantadas el diecisiete de julio del 2018 en
el fundo, en un predio cuarentenario de 0,3 hectareas siguiendo las normas de
aislamiento establecidas por SENASA para proteger nuestra viticultura de

posibles plagas y enfermedades que pudieran traer las plantas importadas.

Con la investigacion se conoce con precision si las variedades de uva Vitis
vinifera importadas de Italia se adaptan a nuestro terrufio, enfocandose desde la
etapa de plantacion hasta la brotacion, donde se determina y compara el

porcentaje de brotacion de las cuatro variedades, definiendo qué incidencias se



1.2.

1.3.

presentaron en esa etapa fenoldgica segun nuestras condiciones climaticas y

tipo de suelo.

FORMULACION DEL PROBLEMA
Asi ante lo expuesto se plantean las siguientes preguntas:

1.2.1. PROBLEMA GENERAL

¢,Cual de las cuatro variedades Vitis viniferas traidas de Italia, se adapto
mejor al suelo y clima iquefio en la etapa fenoldgica de brotacion, en el
predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018?

1.2.2. PROBLEMAS ESPECIFICOS

1. ¢Cudl es el tiempo y el porcentaje de brotacion de la variedad
Tannat, en el predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018?

2. ¢Cual es el tiempo y el porcentaje de brotacién de la variedad
Tempranillo, en el predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 20187

3. ¢Cual es eltiempoy el porcentaje de brotacion de la variedad lItalia,
en el predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018?

4. ¢Cudl es el tiempo y el porcentaje de brotacién de la variedad Petit

verdot, en el predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 20187

JUSTIFICACION

En el Peru el &rea de produccién de uva Vitis vinifera para la elaboracion de
vinos es muy pequefia razén por la cual se importan grandes voliumenes
provenientes principalmente de Chile y Argentina para abastecer el mercado
interno. “45.3% vinos argentinos, 30.7% vinos chilenos, 14.8% vinos espaiioles,
4.1% vinos italianos, 2.6% vinos franceses y 1% vinos de EE.UU. (Mondragon
2016).

Este estudio es importante porque brindara informacion a la industria vitivinicola
del Perq, de aquellas variedades que son las mas indicadas para la elaboracién
de vinos de calidad, materia prima que actualmente se encuentra en pocas
cantidades y a precios elevados, por lo que la industria en nuestro pais no es
competitiva con otros paises de la regién que cultivan este tipo de variedades

hace muchos afos.



1.4.

1.5.

Por lo expuesto, en el presente trabajo de investigacion se realiz6 un estudio
comparativo en la etapa fenoldgica de brotacion de cuatro variedades Vitis
viniferas, donde observamos, el tiempo en el que brota cada variedad, el
porcentaje de brotacion de cada variedad, las labores culturales que se realizan
y la adaptacion a los suelos y climas de Ica especificamente cultivadas en la
zona norte.

Por eso es importante conocer otras variedades de vides viniferas para promover
la industria vitivinicola del Pert y que se desarrolle en forma consistente con

vinos de mejor calidad y volumen.

DELIMITACION DEL AREA DE ESTUDIO

El estudio se realiz6 en |la Bodega “ARPE”, ubicada en la ciudad de Ica en el
distrito San Juan Bautista, en esta area se establecié un predio cuarentenario
para la recepcién y plantacion de las variedades de vid importadas y
principalmente para proteger la agricultura de la zona, por posibles plagas o
enfermedades que puedan traer las plantas de otro pais. Ica es la zona con
mayor produccién de uva para la elaboracion de piscos y vinos en el Perq, sin

embargo, hay poca informacién sobre viticultura enfocada al terrufio de la zona.

LIMITACIONES DE LA INVESTIGACION

Por formar parte de la primera promocién de la Escuela Profesional de Ingenieria
en Enologia y Viticultura, para la realizacion de la presente investigacion se han

encontrado las siguientes limitaciones:

e Poca informacién especializada en temas enoldgicos en el Peru.

e Falta de investigaciones afines en el pais referentes a variedades de vid Vitis
vinifera.

¢ Falta de informacion actualizada sobre cantidad de hectareas plantadas en
el pais.

e Dificil acceso a informacion sobre variedades viniferas de vifiedos que

cultivan este tipo de variedades hace décadas.



1.6.

1.7.

OBJETIVOS

1.6.1. OBJETIVO GENERAL

e Identificar a través de la etapa fenoldgica de brotacion, la mejor
adaptaciéon de las cuatro variedades Vitis viniferas traidas de Italia, al

suelo y clima iquefio; en el predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018

1.6.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. Comparar el tiempo y el porcentaje de brotacion de la variedad Tannat,
en el predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018.

2. Comparar el tiempo y el porcentaje de brotacion de la variedad
Tempranillo, en el predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018.

3. Comparar el tiempo y el porcentaje de brotacion de la variedad Italia, en
el predio de la bodega escuela ARPE, Ica 2018.

4. Comparar el tiempo y el porcentaje de brotacion de la variedad Petit

verdot, en el predio de la Bodega Escuela ARPE 2018.

PROPOSITO

En el Peru se han registrado 14.794 ha de vifiedos plantados de los cuales, 3.946
ha corresponden a uvas de mesa, 7.305 ha para uvas para piscos, 1.351 ha de
uvas de consumo familiar y 2.192 ha de uvas para vinos. La Region Ica posee
665 ha de uva vinifera como variedades Malbec, Cabernet Sauvignon Ugni Blan,
Sauvignon Blanc, Tannat, Petit Verdot, Syrah, Merlot, Tempranillo y otras en
pequefia escala. (Informacién proveniente del Ministerio de Agricultura,
Direccion General de Informacion Agraria).

En general la mayor superficie en has. con plantaciones de variedades Vitis
Viniferas corresponden a las grandes Bodegas industrializadas y solo hay una
pequefia porcion de estas has. en manos de pequefios agricultores que en
general elaboran vinos en forma semi artesanal y artesanal, por ello es que les
resulta muy dificil competir a nivel nacional e internacional con vinos de Alta
Gama.

El propésito de la investigacion esta dirigido en ese sentido; es decir hacer

necesario e importante introducir, expandir estas variedades a través del



conocimiento de un buen manejo agronémico de este tipo de variedades de vid

y lograr su adaptabilidad a la tierra iquefia.



2.1.

CAPITULO II: MARCO TEORICO

ANTECEDENTES BIBLIOGRAFICOS

En el Perl se puede encontrar gran cantidad de informacién sobre variedades
de vid, principalmente de uva de mesa, a comparacion de variedades para la
elaboracion de vinos. A nivel internacional esto cambia ya que hay mucha
informacion sobre variedades Vitis vinifera sobre todo en los paises donde se

cultivan estas variedades hace décadas.

2.1.1. ANTECEDENTES NACIONALES

1. Chéavez (2017), realiz6 la: “Evaluaciéon de los estados fenoldgicos de la
uva Vitis vinifera variedad Italia en la cuenca de alto Jequetepeque —
Cajamarca”. El lugar posee un clima de estepa con poca precipitacién
anual y se encuentra a 1294 msnm. Concluye que la brotacion en cepas
de la variedad Italia se produjeron entre 9 y 16 dias después de la poda,
aunque fue diferente el tiempo entre las demas cepas. El tiempo de
brotacion en promedio solo fue de 12 dias, el cual se contabilizé después
de la poda, asi mismo, Valor & Bautista (2001), citados por Chavez (2017),
mencionan que “la brotacion se alcanza entre los 9 y 10 dias después de
la poda” (p. 72).

2. De acuerdo a Arias (2017), en su estudio de investigacion “Situacion y
experiencia en el cultivo de uvas viniferas en el valle de Ica” obtuvo entre
otras la siguiente conclusion:

- “El uso de los portainjertos R110, 3309 y 101-144 MG
considerando la compatibilidad con la variedad injertada, su
adaptacion al suelo y clima del valle de Ica ha permitido desarrollar
variedades viniferas con buenos resultados” (p. 51). En el estudio
en mencion, todos los portainjertos utilizados fueron compatibles
con las variedades de vid logrando buenos resultados, en nuestra
investigacion se utilizaron dos patrones, esto por recomendacion
del vivero, que consideraron el tipo de clon de cada variedad, y su

resistencia a plagas y enfermedades.



3. Pinto (2003) citado por Méndez (2015). Menciona que la etapa fenol6gica
de brotacion de la vid en zonas templadas sucede principalmente en
primavera. Lo que antecede una mayor actividad radicular y trae como
consecuencia la generacion de hormonas de crecimiento (citocininas y
giberalinas). Las cuales se transportan acropetalmente generando una
concentracion en los extremos de los sarmientos. Tales hormonas
estimulan las yemas ubicadas en esa parte de los sarmientos
produciéndose asi la brotacion. Esto lo sefiala en su trabajo de
investigacion “Efecto de la aplicacion de tres adyuvantes en la eficiencia
de la cianamida hidrogenada sobre la brotacion de vid (Vitis vinifera L.)

Red Globe en el valle de Ica”. (p. 30).

4. Trelles (2015) menciona en su investigacion titulada “Aplicacion de
fitorregulador y nutriente foliar sobre el crecimiento y parametros
fisiolégicos de la vid (Vitis vinifera) var. Red Globe, durante el verano en
Piura” que el numero promedio de dias al brotamiento en el cultivo de uva
fue de 18 dias (p. 67). El cual se determiné registrando el nimero de dias
que transcurrieron desde la poda hasta la aparicién de los primeros brotes
en cada uno de los tratamientos estudiados.

No obstante, en el trabajo de investigacién que propongo se va a tomar
en cuenta el tiempo de brotaciéon desde la plantacién de las estacas de
vid, sabiendo que las plantas importadas llegaron injertadas y enraizadas,
por lo que se espera que el tiempo entre la plantacién y la brotacion sea
igual o mayor a lo referido por Chavez, respondiendo a que la planta tiene
gue pasar por una etapa de adaptacion a un suelo, clima y estacién

distinta que el de su pais de origen.

2.1.2. ANTECEDENTES INTERNACIONALES

1. Pire & Tortolero (1992). En su investigaciéon “Efecto de la humedad del
suelo sobre la brotacion de la vid en condiciones tropicales” concluyeron
que a mayor grado de humedad en el suelo mayor es la velocidad de
brotacién en la vid, pero el cambio no es significativo en la magnitud final

de la brotacion.



2. Ruiz (2014). En su investigacion “Plantacion de vifiedo de Tempranillo en
Zarraton, Espana” Indica que la variedad de uva Tempranillo es muy
susceptible a plagas y enfermedades y poco resistente a las temperaturas
altas y a las sequias en comparacion a otras variedades viniferas.

El mismo autor sefiala que el pH del suelo tiene una gran incidencia en la
nutricion del vifiedo. El nitrégeno es més facilmente absorbido a un pH
neutro. Fosforo, potasio, calcio, azufre y magnesio son mejor absorbidos
a pH acido. También pueden aparecer problemas de clorosis férrica por
insolubilizacion de hierro a valores de pH superiores a 8,5.

La clorosis férrica se manifiesta principalmente en aquellas regiones en
donde los suelos son ricos en caliza, ademas depende del contenido de
caliza activa y en hierro facilmente extraible.

Segun los andlisis de suelos realizados en el area de estudio del presente

trabajo nos indica que tenemos suelos muy buenos en calcio.

3. Almanza (2011). En su investigacion “Determinaciéon del crecimiento y
desarrollo del fruto de vid (Vitis vinifera) bajo condiciones frio tropical”
obtuvo entre otras la siguiente conclusion:

- En la variedad Pinot Noir se determinaron claramente las cuatro
etapas fenoldgicas del fruto. El estado herbaceo tuvo una duracion
de 63 dias, el envero de 14 dias, la maduracion 42 dias y la sobre
maduracion 21 dias. El punto 6ptimo de cosecha de uva para vino
cultivar Pinot Noit cultivados en condiciones agroecoldgicas de la
Loma de Punta larga es a los 126 dias. En general, cada variedad
madura de una forma individual, incluso dentro de una misma
parcela existe una gran heterogeneidad en el grado de maduracion
entre vides. Evidentemente no seria funcional, factible, rentable, ni
l6gico, controlar la maduracion racimo a racimo, sobre todo
teniendo en cuenta que a veces, incluso, se hace inviable controlar
la maduracion de las distintas parcelas. Sin embargo, si se
persigue la calidad se deberia controlar, al menos, a cada variedad
por separado, o incluso, decidir una posibilidad de retardar las
vendimias en la variedad Riesling y Silvaner. Esto no es posible en

la variedad Pinot Noir porque se deshidrata muy rapidamente, aun
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en la misma planta, si se observan cambios bruscos en la
composicién debido a las precipitaciones u otros fendémenos
climaticos aislados. Con ello y teniendo en cuenta que el valor de
la uva es valorado por los °brix, favoreceria a los productores y por
ende al Endlogo (p. 145, 147). En el presente estudio se tomaron
51 plantas al azar, y de cada una se seleccion6 un racimo
homogéneo. Semanalmente se cosecharon 3 racimos, de los
cuales se tomaron 20 frutos por racimos (10 para evaluaciones

fisicas y 10 para quimicas).

4. Rivas (2015). En su investigacion en Mendoza - Argentina

especificamente en el valle de Uco Explica que “el portainjerto SO4
(seleccion Oppenheim de Teleki N°4) confiere al injerto un desarrollo
rapido, un gran vigor y una fuerte produccién pero un retraso en la
maduracioén, lo que es perjudicial para un buen fin de la maduracion; el
grado alcohdlico de los vinos es a menudo insuficiente mientras que la
acidez permanece elevada, con taninos duros y gustos herbaceos; este
exceso de vigor en tierra de fertiidad media o alta favorece la
podredumbre gris. También menciona que es un portainjerto que
manifiesta la asfixia radicular y la tilosis durante los primeros afios en
tierras fuertes y a la salida de otofios e inviernos lluviosos; sensibles a la
carencia de magnesio y al desecamiento del raspon, dando vinos acidos

y delgados. (p. 32).

De acuerdo a Butrosse (1974); Champagnol (1984); Hidalgo (2002),
citados por Valor & Séanchez (2003), mencionan que “Cuando la
temperatura del ambiente se mantiene por arriba de los 10°C, la brotacion
de la vid se da de manera progresiva”. En zonas tropicales las
temperaturas se mantienen por encima de los 10°C y en la mayoria de
casos varian entre los 20 y 30°C, permitiendo de esta manera que las
etapas fenologicas de la vid se den en un periodo corto de tiempo en

comparaci(’)n a otras zonas.



6. Valor & Bautista (2001) “Estudio fenologico de cuatro variedades de vid
bajo las condiciones del Tocuyo Estado de Lara” demostraron que el
rango de la brotacion de las cuatro variedades ocurrio entre los 9y 13 dias
después de la poda. Y que la media de brotacion en dias fue diferente
entre ellas, las variedades Chenin blanc Y Syrah presentaron la brotacion
mas temprana resultando la media en 9 y 10 dias, respectivamente, en el
caso de las variedades Villanueva y Sauvignon blanc la brotacion resulto
mas tardia alcanzando la media a los 12 dias para ambos. (p. 59). El
objetivo de este trabajo de investigacion fue determinar cronolégicamente
las etapas fenoldgicas de cuatro variedades vitis vinifera, bajo
condiciones climaticas de la ciudad de Tocuyo en Venezuela, que se
encuentra a 620 msnm y las precipitaciones anuales no superan los 600

mm. Con un clima tropical muy parecido al de Ica.

7. Jiménez (1992), menciona que “para el estudio que nos ocupa
prestaremos especial atencién a la brotacion ya que el resto de estados
fenolégicos se van produciendo de forma escalonada y practicamente
constante en el orden segun evolucionan las caracteristicas climaticas de
cada afo”, citado por (Amords 2000) en su tesis sobre adaptacion de
variedades blancas Vitis viniferas. Asi mismo Amoros (2000), sefiala que
para determinar la fecha de un estado fenolégico el 25%
aproximadamente de los 6rganos deben alcanzar sus estados definidos.
En general el tiempo de brotacion de las investigaciones en mencion fue
de 9 a 18 dias.

8. Cavagnaro (2011), Realiz6 una investigacion en Mendoza — Argentina,
una zona adecuada para el cultivo de vid, en donde utiliz6 10 afios de
datos de temperatura y evalué su variabilidad en relacién con las fechas
de brotacion y cosecha de la variedad Chardonnay. El objetivo de esta
investigacion fue determinar las relaciones y efectos de dicha variabilidad
en el ciclo fenoldgico de la vid y se concluyo que “la variabilidad interanual
de temperatura en los meses de setiembre, octubre y noviembre parece

influir directamente sobre la fecha de brotacién, tendiendo a adelantarse
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0 a retrasarse suponiendo que hay otros factores que estén influyendo
sobre esta variabilidad”.

Distintos estudios realizados en diferentes areas vitivinicolas del mundo
muestran que, debido al cambio climatico generado por el calentamiento
global, pueden producirse cambios significativos, tanto en el ciclo
fenolégico como en la calidad de las uvas vendimiadas, asi como también

en los vinos elaborados.

2.2. BASES TEORICAS
2.2.1. VARIEDADES DE VID VITIS VINIFERA
2.2.1.1. EL CULTIVO DE VID

La vid es un arbusto, sarmentoso y trepador, que se fija a tutores
naturales o artificiales, mediante 6rganos de que va provista. Cuando
estos tutores faltan y no se la contraria en su manera de ser, se extiende
sobre la superficie del terreno, en posicion mas o menos erguida,
ocupando extensiones de alguna consideracion. La especie Vitis vinifera
es la mas cultivada en el mundo desde tiempo inmemorial, como
consecuencia de la calidad de sus frutos y sus destinos a consumo
directo o a la produccion de vinos y otros productos derivados de los
mismos (Hidalgo 2002). El género se compone de mas de 60 especies
infértiles cuya distribucion geogréfica se limita a las zonas templadas del
hemisferio norte, algunas especies alcanzan los trépicos. Entre ellos la
especie Vitis vinifera L. es la Gnica autoctona de Europa, Asia y Africa
del Norte. (This 2006), citado por (Gonzales 2017).

La vid ingres6 a América por Perl con la llegada de los espafioles y a
partir de alli se propago hacia Chile y Argentina, lograndose desarrollar
de manera favorable en estos dos paises y logrando en la actualidad un
impacto a nivel mundial con la calidad de sus vinos, esto no sucedio en
el Pera debido a la prohibicién de los espafioles sobre la exportacion de
vinos peruanos hacia Europa, solo quedando como Unica alternativa la
destilacién de ese vino para obtener, lo que hoy en dia llamamos pisco;

es por ello que el vino peruano decayo y no se pudo desarrollar de la
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2.2.1.2.

2.2.1.3.

2.2.1.4.

mejor manera a través del tiempo, ocupando casi el total de la

produccion de vid para la elaboracion de piscos.

CLASIFICACION TAXONOMICA DE VITIS VINIFERA L.

Vitis vinifera L. es un miembro perteneciente a la familia de Vitaceae,
Hibrido de dos especies americanas Vitis vulpine y Vitis labrusca (Jawal
2013) citado por (Gonzales 2017). La clasificacion botanica que

proporciona Hassler (2016) citado por el mismo autor es la siguiente:

Reino Plantae

Filo Tracheophyta

Clase Magnoliopsida

Orden Vitales

Familia Vitaceae

Genero Vitis

Especia Vitis vinifera L.
MORFOLOGIA

Segun el grupo de investigacion de viticulture-GIV (2003), citado por
Méndez (2015) menciona que la planta de vid cultivada en explotaciones
comerciales esta compuesta por dos individuos, uno constituye el
sistema radical (Vitis spp. Del grupo americano) en su mayoria,
denominado patrén o portainjerto y otro la parte aérea (Vitis vinifera L.),
denominada pua o variedad. Esta ultima esta constituida por el tronco,
los brazos y los pampanos que portan las hojas, los racimos y las yemas.
La union entre ambas zonas se realiza a través del punto de injerto. El

conjunto es lo que conocemos con el nombre de cepa.

SISTEMA RADICULAR

Segun Hidalgo (2002) manifiesta, que examinando con algun aumento
el extremo de una raicilla, se observa en la punta una especie de
contera o dedal de tejidos duros, llamada cofia o pilorriza, que la

permite alargarse y penetrar en el suelo sin dafio para la zona
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meristematica blanda y delicada situada en su interior, que produce

este crecimiento.

A poca distancia de esta punta hay una region provista de los llamados
pelos absorbentes, por lo que Unicamente penetra en la planta el agua
con las diversas sales alimenticias que se encuentran en el suelo. A
medida que se alarga la raicilla, esta region pilifera se desplaza,
conservando su distancia practicamente fija a la punta. Nuevos pelos
nacen de esta, y los mas alejados mueren y caen (Hidalgo 2002) (p.
113). Normalmente la mayoria de ellas se encuentra a una profundidad
comprendida entre 0.60 m y 1.50 m, pudiendo penetrar en suelos
arenosos hasta 3.60 m. usualmente el vifiledo se establece sobre un
patrén, portainjerto o pie americano resistente a la filoxera, sin
embargo, existen algunos casos particulares en los que se usan plantas
francas. Entonces mayormente las raices son del portainjerto. Existen
diferencias significativas entre las raices viniferas y estos portainjertos,
especialmente a nivel de corteza y endodermo. Se observa que en las
viniferas los haces conductores son reducidos al minimo y su
parénquima es grueso; en la raiz de vid americana (riparia) su
parénquima es mas reducido debido a que tiene un mayor numero de

haces conductores (Crespy 1991) citado por Arias (2017).

2.2.1.5. TRONCO, BRAZOS, PAMPANOS Y SARMIENTOS
La vifia en estado espontaneo es una liana, gracias a sus tallos

sarmentosos y a sus zarcillos que cuando encuentran un tutor se
enroscan en ély trepan en busca de la luz. El tronco, brazos, pampanos
y sarmientos, junto con las hojas, flores, zarcillos y frutos conforman la

parte aérea de la vid.

- El tronco puede estar mas o menos definido segun el sistema de
formacion. La altura depende de la poda de formacién, estando
normalmente comprendida entre los 0,20 a 0,40 m, en uvas para
elaboracion de vino (Sistema guyot simple y cordon doble royat) y

entre 1,80 a 2,0 m, en caso de uva de mesa (sistema parral).
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- Los brazos o ramas son los encargados de conducir los nutrientes
y definir el tipo de arquitectura con la distribucion foliar y fructifera.
Al igual que el tronco también estan recubiertos por una corteza.
Los brazos portan los tallos del afio, denominados pampanos
cuando son herbaceos y sarmientos cuando estén lignificados.

- ElI pampano es un brote procedente del desarrollo de una yema
normal. El pampano porta las yemas, las hojas, los zarcillos y las
inflorescencias. Al principio de su desarrollo, los pampanos tienen
consistencia herbacea pero hacia el mes de agosto ( en zonas
ubicadas en el Hemisferio norte, en climas tropicales sucede en
cualquier época del afio), comienzan a sufrir un conjunto de
transformaciones de envejecimiento, perdida de movilidad de
sustancias nutritivas, lignificacion y cambio de color, pasando por
amarillo y finalizando en marron; acumulando sustancias de
reserva, etc. adquieren consistencia lefiosa y pasan a denominarse
sarmientos (Martinez 1991; Hidalgo 1993) citados por Almanza
(2011), (p. 15— 18).

2.2.1.6. HOJAS Y YEMAS

De acuerdo con Hidalgo (2002), las hojas estdn compuestas por un rabillo
y un ensanchamiento en lamina, llamado limbo, surcado por nervaduras
de diferentes érdenes. El limbo es la parte mas importante de la hoja. Su
aspecto es laminar pentalobulado, con cinco nervios principales, cinco
senos y cinco l6bulos dentados. La conformacion de la hoja con sus
caracteristicas propias, es la base fundamental de la Ampelografia que
estudia y describe las variedades.

Las funciones de las hojas son de una gran complejidad, pues en ellas los
elementos minerales absorbidos por el Sistema radicular, constituyendo
la savia bruta, se trasforma en savia elaborada que nutrira a todos los
organos de la planta, a través de los vasos liberianos (Hidalgo 2002), (p.
124 — 126).

Las yemas estan constituidas generalmente por tres brotes parcialmente

desarrollados con hojas rudimentarias, o bien con hojas y racimos florales,
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2.2.1.7.

2.2.1.8.

cubiertos por escamas que estan impregnadas con suberina y revestidas
con pelillos que protegen las partes inferiores contra el secamiento. En
condiciones normales, solamente uno de los tres brotes desarrollados
parcialmente crece en primavera, constituyendo el punto de crecimiento
primario (Martinez de Toda, 1991), citado por Arias (2017), (p. 6).

ZARCILLOS, FLORES Y FRUTO

Los zarcillos son considerados por algunos autores como el abortamiento
de una inflorescencia y sirven para sujetar los brotes, protegiéndolos de
la accion del viento. Al comienzo son herbaceos, para volverse lefiosos
en el otofio (Martinez de Toda, 1991), citado por Arias (2017), (p. 7).

La flor que luego se convierte en fruto, es variable en forma y tamafio. Las
flores brotan unidas y se desarrollan formando el racimo. Las flores se
abren y cada una de ellas tiene un pistilo, que es el 6rgano femenino y
cinco finos hilos encima que constituyen la parte masculina (estambres)
de la flor. La flor pierde los estambres y el pistilo comienza a crecer y
desarrollarse dando lugar al fruto que se constituye en el grano de uva
(Unwin, 2001), citado por Arias (2017), (p. 7).

PORTAINJERTOS

Un portainjerto denominado también patron o pie, es la parte de la planta
injertada que constituye su sistema radicular con un poco de tronco sobre
el que se coloca una yema o pua de otra planta (variedad) para formar
una vez injertado un solo individuo que queda compuesto de dos
individuos que genéticamente pueden ser bastante diferentes (Rivas
2015). (p. 24).

A continuacion, haremos hincapié en dos portainjertos.

- S04 (seleccion Oppenheim de Teléki n°4), de origen aleman
presenta resistencia a la clorosis, responde bien al estaquillado y al
injerto, teme menos la sequia y tolera los subsuelos hiumedos.
Confiere al injerto un desarrollo rapido, un gran vigor y una fuerte
produccion, pero un retraso en la maduracion, lo que es perjudicial

para un buen fin de la maduracién; es un portainjerto que manifiesta
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2.2.1.9.

la asfixia radicular y la tilosis durante los primeros afos en tierras
fuertes y a la salida de otofios e inviernos lluviosos; sensible a la
carencia de magnesio y al desecamiento del raspén (Rivas 2015).
(p. 32).

Ibacache, Jopia & Rojas (2013), mencionan que este patron es de
vigor moderado a alto, no se recomienda para ser usado en suelos
fértiles; escasa tolerancia a la sequia y de baja a moderada
resistencia a los nematodos.

- Paulsen 1103, de origen siciliano, presenta una mejor respuesta al
estaquillado y al injerto, de un desarrollo precoz, de una menor
sensibilidad a la humedad y se adapta mejor a contenidos elevados
de arcilla. Vigoroso, parece interesante en los terrenos compactos
(Rivas 2015). (p. 35).

Ibacache et. Al (2013), sefialan que este portainjerto imparte un vigor
moderado a alto, buena adaptacion a la sequia y a condiciones de
alta salinidad y presencia de carbonatos en el suelo; sistema
radicular profundo y fuertemente desarrollado, absorbe més fosforo

gue otros patrones; baja o0 moderada resistencia a los nematodos.

Los dos portainjertos en mencion son los que se utilizaron en esta
investigacion, el SO4 con la variedad tempranillo y Paulsen 1103 para las

variedades Tannat, Petit verdot e ltalia.

PETIT VERDOT

Esta variedad es originaria del suroeste de Francia. Actualmente se cultiva
principalmente en la region bordelesa, donde se ha utilizado en los
ensamblajes, en una proporcion del 5 al 10%. Estd presente a nivel
internacional en EE. UU, Argentina, Chile y Australia, aunque en ninguno
de estos lugares es una variedad mayoritaria (Lara 2013). En Pert su
cultivo se desarrolla principalmente en los vifiedos de la Bodega Tacama
ubicados en el valle de Ica, elaborando vinos monovarietales y también

ensamblajes.
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El mismo autor indica que la fenologia de esta variedad en cuanto a la
brotacion es precoz - media, muy tardia en la floracién y tardia en el

envero y en la madurez fisiolégica de la baya.

2.2.1.10. TEMPRANILLO

Variedad originaria de la Rioja (Espafia) y cultivada en numerosos vifiedos
experimentales de todo el mundo. Parece que el nombre deriva del
término “temprano”, es decir, precoz, debido a su tendencia a madurar
precozmente. Se trata de una variedad muy difundida, cultivada también
en Portugal, en el sur de Francia, Argentina, EE. UU, Australia, Marruecos,
Brasil, Venezuela, Uruguay, Mexico, Tailandia. Se conoce con varios
nombres: Tinta del pais, tinto de Toro, Tinta fina, Cencibel, Tinto de
Madrid, Ull de Llebre, Ojo de Liebre, Aragonez y Tinta Roriz. Cepa de buen
vigor y porte erguido. Se adapta a todos los tipos de suelos y climas,
prefiriendo suelos bien orientados y climas secos. Ademas, se adapta bien
a las condiciones de cultivo tropicales, donde proporciona producciones
buenas y constantes. A veces, puede sufrir guemaduras de las hojas y
bloqueo de la maduracion debido a una insolacion intensa, con efectos
negativos en la calidad de los mostos. La fenologia de esta variedad en
brotacién es precoz — media. Sensible a la botrytis, al mildiu y al oidio,
poco sensible a las heladas primaverales, sensible al corrimiento, sensible
al viento céalido (Catalogo Vivero Raucedo). (p. 103). Es una de las
variedades mal cultivadas en la Rioja — Espafia, ocupando el 78% de la
superficie (Estadisticas 2009 - Consejo regulador / Espafa).
Posiblemente sea una de las variedades con mas sinonimias en el mundo.
A mayor superficie de cultivo, hay mayor probabilidad de que aparezcan
mutaciones somaticas que generen nuevos biotipos y se propaguen

vegetativamente (Balda 2014).

2.2.1.11. TANNAT

Variedad de origen francés, se ha difundido a gran escala en Uruguay v,
recientemente, ha suscitado un gran interés en otros paises europeos.
Cepa de vigor elevado con porte de la vegetacion erguido. Se adapta a

varios tipos de suelos y climas, prefiriendo areas calidas y suelos de

17



buena estructura. La fenologia de esta variedad en brotacién es media,
de produccion buena, pero el excesivo vigor puede provocar una
disminucién de la fertilidad y, por lo tanto, de la productividad (Catalogo
Vivero Raucedo). (p.102). En Uruguay esta variedad ocupa el 31% de la
superficie viticola de uvas tintas destinadas a la elaboracion de vinos y el
23,8% de la superficie total (INAVI 2015) citado por Culasso & Maresca
(2015).

Segun la OIV (2009) en la descripcion ampelografica de esta variedad se
destaca, la extremidad de las ramas y las hojas jovenes una alta densidad
de pelos inclinados, coloracién rojiza, padmpanos de mucho vigor,
distribucion de los zarcillos discontinua y de corto tamafio, hojas adultas
de color verde obscuro, las nervaduras de color rojo, el racimo es de
tamafio mediano a grande de forma compacta, las bayas son
redondeadas presentan un tamafio mediano y de fisionomia uniforme. A
partir de la variedad Tannat se pueden obtener vinos con buena intensidad
de color, tanicos y de buena estructura ideales para el envejecimiento.
En Uruguay esta variedad presenta diferencias significativas en la
duracion del ciclo fenolégico segun la zona en la cual se encuentre, Ferrer
et al. (2011) citado por Culasso & Maresca (2015) sefialan que vifiedos de
Tannat cultivados en la zona norte alcanzan antes la maduracion
tecnoldgica que los que se ubican en el sur oeste y por Gltimo los del sur
del pais.

Desde un enfoque enoldgico Tannat presenta una diferencia notable en
cuanto a composicion fendlica. Estudios realizados por Gonzales (2005)
citado por Arrillaga (2017) permitieron demostrar la riqgueza fendlica de las
uvas Tannat, los contenidos de polifenoles totales expresados en
unidades de absorbancia son significativamente superiores en las uvas

Tannat respecto al de variedades como Cabernet sauvignon y Merlot.

2.2.1.12. ITALIA

Variedad originaria de Egipto y posteriormente difundida en el
mediterraneo por los romanos, difundida en Francia, Australia, Portugal,
Espafia, Sur de ltalia, norte de Africa y otros paises del mediterraneo.

Utilizada por los arabes como uva de mesa. Adecuada para la produccion
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de vinos destilados, como el Pisco. Esta variedad es de brotacién medio
—tardia, de produccién regular pero no muy abundante. Sensible al mildiu,
muy sensible al oidio, tolerante a la botrytis (Catalogo Vivero Raucedo).
(p. 78).

De todas las variedades en estudio, en el Perl la que mas hectareas de
cultivo tiene es la variedad Italia, que principalmente se usa para la

elaboracion de piscos.

2.2.2. ETAPA FENOLOGICA

La fenologia es la ciencia que aborda los fenédmenos biologicos que se dan
de forma periddica, como la brotacion, floracién, la maduracién del fruto etc, y
gue estan intimamente relacionados con el clima y especialmente con los
cambios estacionales al que estan sometidas las plantas. (Agusti 2004) citado
por Grimalt, M. (2015). Los estados fenoldgicos se presentan en distintas
formas en fecha y duracion, de acuerdo al tipo de clima de cada lugar y a las
variaciones que se dan afio tras afio por el cambio climatico, inclusive en el

mismo lugar y en el mismo vifiedo no suele darse idénticos estados definidos.

A continuacioén, se detalla la etapa fenologica de la brotacion, etapa en la cual

se ha desarrollado la investigacion.

2.2.2.1. BROTAMIENTO

Se produce como consecuencia de una sostenida temperatura media
ambiental templada, acompafiada de determinado grado de humedad y
consiste en el crecimiento de brotes como resultado de la produccion de
células nuevas y de su agrandamiento; la temperatura necesaria para que
se produzca la brotacién de la Vitis vinifera fluctda entre los 8 a 12°C
debiendo mantenerse durante dos semanas como minimo (Quispe 2014),
(p. 20).

Huglin (1986), citado por Amoros (2000) indica que: “El que las variedades
y especies del genero Vitis tengan una brotacién mas temprana o tardia

es un caracter fundamentalmente genético”.
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2.2.2.2.

“La temperatura, dentro de todos los factores climaticos, es el que mas
influye en la brotacion de la viiia y en el posterior desarrollo de los estados
vegetativos” (Amoros 2000).

La actividad de la raiz, que es la que comienza primero, se manifiesta
sucesivamente en toda la planta; moviliza la reserva de savia elaborada
acumulada en la misma, primero en los conos vegetativos de las yemas,
asi como en el “cambium” situado inmediatamente bajo ellas, y después
alcanza todo el nudo y los entrenudos. Todas las yemas de una planta no
brotan al mismo tiempo, sino que lo hacen las ultimas de los pulgares y
varas no arqueadas, denominadas delanteras, caracteristica que se
conoce como acrotonia. Su desarrollo trae como consecuencia retrasar e
incluso llegar a impedir la brotacion de las yemas mas proximas a la base
por inhibicion correlativa, debiéndose también su anulacion a una carga
excesiva en relacion con el vigor de la cepa y a alteraciones de las yemas
debido a plagas, enfermedades, heladas, granizos, etc. (Hidalgo 2002) (p.
153, 154).

CLIMA

La vid exige condiciones climaticas muy determinadas, principalmente por
las temperaturas, la insolaciéon y las lluvias; los mesoclimas determinados
por la latitud y altitud, y los microclimas constituidos por un conjunto de
variaciones dentro del ambiente del vifiedo, son de gran importancia. La
vid es una planta que necesita calor no solo para la brotacién, foliacion y
fecundacion sino también para la maduracion, las temperaturas medias
anuales no deben ser inferiores a 9°C, situandose el 6ptimo entre 11 y
18°C, por otro lado, las temperaturas superiores a los 42°C son
desfavorables porque provocan desecacion en hojas y frutos (Grimalt
2015).

Al igual que sucede con la temperatura la influencia de las precipitaciones
esta relacionada con diferentes fases del crecimiento de la vid, desde la
floracion hasta la maduracion los frutos, la vid requiere de una mayor

proporcion de precipitaciones, y en caso de ser suficiente el aporte pluvial
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2.3.

debe complementarse con riego (Menendez 2012) citado por Lobato &
Nanini (2015).

MARCO CONCEPTUAL

2.3.1.

2.3.2.

2.3.3.

2.3.4.

VITIS VINIFERA: Nombre cientifico de la vid, Vitis hace referencia al
género y vinifera a la especie, son arbustos trepadores con zarcillos, con
hoja caduca; es una planta lefiosa y/o trepadora que cuando se deja
crecer libremente puede alcanzar mas de 30 metros, pero por la accion
humana esta se poda anualmente y queda reducida a un pequefio arbusto
de 1 metro.

FENOLOGIA: La Vitis vinifera requiere de variaciones estacionales bien
marcadas para que pueda cumplir de manera eficiente con su desarrollo
fenologico. La fenologia es el estudio de las distintas fases de crecimiento
durante una temporada; basicamente se refiere al estudio de fenémenos
vinculados a ciertos ritmos periédicos de desarrollo, como por ejemplo la
brotacion, floracion y la maduracion del fruto. Y su relacion con factores
medioambientales tales como: luz, calor y humedad.

BROTACION: Constituye el inicio de la actividad vegetativa tras el
periodo de reposo invernal. Al inicio de la primavera, antes de que suceda
el inicio de la vegetacion, y debido al aumento de las temperaturas
ambientales del suelo, se produce la supuracion de un exudado mas o
menos liquido por las heridas y cortes de poda de la planta, este fenbmeno
se denomina lloros. Se produce durante varios dias y se corresponde con
la entrada en actividad del sistema radicular, segun sefiala Hidalgo (2002),
debido a la activacion de la respiracion celular, a una recuperacion de la
absorcion de agua y de elementos minerales, asi como a la movilizacion
de las reservas de la propia planta. La conduccion se reemprende bajo la
accion de los fenbmenos osmoticos y provoca un movimiento ascendente
de la savia, denominado presion radicular.

CRECIMIENTO: Los brotes de la vid, denominados pampanos, se
corresponden con la fase de crecimiento vegetativo de la planta, y se
transformaran en sarmientos después del agostamiento, es decir durante

la fase de lignificacion. Durante los meses de mayo, junio y julio, se
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2.3.5.

2.3.6.

2.3.7.

2.3.8.

produce el crecimiento en espesor y longitud de los pampanos jovenes,
gue inicialmente se realiza a expensas de las reservas de la planta; a
continuacion las hojas adultas ya formadas exportan en primer lugar los
alimentos elaborados por ellas, durante la fotosintesis, hasta las hojas
jovenes e inflorescencias, y posteriormente cuando ocurre, tiene lugar la
parada de crecimiento los transporta hasta los racimos, a las hojas viejas
de la base y a las jovenes.

YEMAS: Insertas en el nudo, por encima de la axila de insercion del

peciolo. Hay dos yemas por nudo: la yema normal, mas gruesa que se

desarrolla generalmente en el ciclo siguiente a su formacion, y la yema
pronta o anticipada que puede brotar el afio de su formacion, dando nietos
de menor desarrollo y fertilidad que los paAmpanos normales. Si la yema
pronta no brota durante el afio de su formacion, se cae con los primeros
frios, no supera el periodo invernal. Todas las yemas de la vid son mixtas

y axilares.

FERTILIDAD DE YEMAS: Se denomina fertilidad de una yema al numero

inflorescencias que en ella se diferencian en un periodo vegetativo. Esta

fertilidad se expresara en el ciclo vegetativo siguiente.

HOJAS: Las hojas estan insertas en los nudos. En general son simples,

alternas, disticas con angulo de 180° y divergencia normal de %.

Compuestas por peciolo y limbo:

- Peciolo: inserto en el pAmpano. Envainado o ensanchado en la base,
con dos estipulas que caen prematuramente.

- Limbo: generalmente pentalobulado (cinco nervios que parten del
peciolo y se ramifican), con los I6bulos mas o menos marcados
dependiendo de la variedad. Con borde dentado; color verde mas
intenso en el haz que en el envés, que presenta una vellosidad
también mas intensa, aunque también hay hojas glabras.

RAICES: La vid tiene un sistema denso de raices, de crecimiento rapido

y que se hace importante con los afios, por cumplir con las funciones

basicas de anclaje, absorcion de agua y elementos minerales y por ser un

organo de acumulacién de reservas. En sus tejidos se depositan
numerosas sustancias de reserva, principalmente almidén, que sirve para

asegurar la brotacion después del reposo. La raiz tiene un periodo inicial
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2.3.9.

2.3.10.

2.3.11.

2.3.12.

de extension o colonizacion del suelo (7 a 10 afios), luego un periodo de
explotacion del suelo (10 a 40 afos), y finalmente un periodo de
decadencia a partir de los 50 afios.

TEMPERATURA: Desempefia un papel determinante en todos los
estados fenoldgicos de la vid, la temperatura y la iluminacion favorecen el
crecimiento y la maduracion de las bayas, ya que incrementan la actividad
fotosintética y, por lo tanto, la rigueza en azucares, la sintesis de
sustancias colorantes y aromaticas y la disminucion de la acidez. Se
considera que el cero vegetativo de la vid es de 10° C, y las temperaturas
extremas también tienen incidencia en la planta, con temperaturas
superiores a 42° C los efectos son negativos ya que se producen
desecaciones parciales y pardeamientos en las hojas y en los racimos.
Por encima de los 55° C mueren incluso los 6érganos agostados.
CUARENTENA: Comprende todas aquellas medidas encaminadas a
regular, restringir o prohibir la produccién o la importacion de vegetales y
sus productos, y restringir el movimiento o existencia de los mismos, con
la finalidad de prevenir, la introduccion, dispersion o diseminacion de
plagas, enfermedades, malezas u otros organismos que afectan o pueden
afectar la sanidad vegetal del pais, o de impedir el ingreso, la
comercializacién o la salida del pais de productos con residuos toxicos
gue excedan los niveles aceptados nacional o internacionalmente.
TERRUNO: Espacio sobre el cual se desarrolla un conocimiento colectivo
de las interacciones entre un medio fisico y biolégico identificable y las
practicas vitivinicolas aplicadas, que confieren caracteristicas distintivas a
los productos originarios de este espacio; La calidad de la uva y por
consiguiente el vino es el resultado de la interaccion de ese conjunto de
factores.

ACROPETAL: Es el movimiento dentro de las plantas de abajo hacia
arriba, es decir desde la raiz hacia los apices (también aplica del interior
hacia el exterior). Esta relacionado al movimiento dentro del xilema, que
es un sistema de tejidos conectados del sistema vascular, sin actividad
metabdlica pero su importancia radica en lo relacionado al transporte de
agua por via pasiva es decir la corriente transpiratoria aqui se aprovecha

para el movimiento de absorcion de ciertos micro elementos como el boro
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2.3.13.

y calcio, asi como para el movimiento de algunos plaguicidas. Su mayor
actividad esté en la relacion raiz-hoja.

CLOROSIS: Enfermedad fisiolégica que aparece frecuentemente en
suelos calizos la resistencia y la sensibilidad estan relacionados con las
propiedades del sistema radicular de la plantacion; consiste en un
amarillamiento del follaje que comienza por la extremidad, esta
decoloracion de las hojas afecta al limbo mientras que los nervios

permanecen verdes.

2.4. HIPOTESIS

2.4.1. HIPOTESIS GENERAL

Hi: En la etapa fenoldgica de brotacién, la variedad que mejor se adaptd
al suelo y clima iquefio, fue la variedad Vitis viniferas Tannat; en el predio
de la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018

Ho: En la etapa fenoldgica de brotacion, las cuatro variedades Vitis
viniferas traidas de Italia, no se adaptaron al suelo y clima iquefio; en el
predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018

2.4.2. HIPOTESIS ESPECIFICAS

El tiempo de brotacion de la variedad Tannat es de 18 dias y el porcentaje
es de 95%, en el predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018.

El tiempo de brotacion de la variedad Tempranillo es de 18 dias y el
porcentaje es de 95%, en el predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018.
El tiempo de brotacion de la variedad Italia es de 18 dias y el porcentaje
es de 95%, en el predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018.

El tiempo de brotacion de la variedad Petit verdot es de 18 dias y el

porcentaje 95%, en el predio de la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018.

2.5. VARIABLES

Variable 1: Etapa Fenoldgica de brotacion
Variable 2: Cuatro variedades Vitis viniferas: Tannat, Tempranillo, Italia y

Petit verdot
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2.6. DEFINICION DE CONCEPTOS OPERACIONALES

1. ETAPA FENOLOGICA DE BROTACION

Definicion conceptual: Primera fase que se inicia después de la poda,
comprende el crecimiento de brotes como resultado de la produccién de
células nuevas y de su engrandecimiento.

Definicién operacional: Etapa fenologica determinante para la
posterior evolucién del vifiedo, puesto que se corren riesgos, que, de no
ser controlados, puede desencadenar la pérdida del fruto de una

temporada.

2. CUATRO VARIEDADES VITIS VINIFERAS: TANNAT, TEMPRANILLO,

ITALIAY PETIT VERDOT

Definicion conceptual: Variedades de uva pertenecientes al género
Vitis vinifera, se tipifican por tener frutos pequefios — de 12 a 18 mm de
didmetro ecuatorial y por ser muy dulces.

Definicion operacional: Variedades de uva utilizadas como materia
prima para la elaboracion de vinos a nivel mundial.

De la variedad Tannat se pueden obtener vinos de color rojo rubi
intenso, con aromas a moras, cassis y cereza negra y en boca con una
acidez marcada, astringencia son joévenes y se suaviza con el
envejecimiento. La variedad Tannat es la uva emblemética de Uruguay.
El vino tempranillo en vista nos da un color rojo rubi intenso con matices
violaceos, en nariz podemos percibir aromas a fresa, ciruela y frutos
rojos maduros y en boca muestra una discreta acidez, suavidad y finura
en taninos. La uva Tempranillo es la variedad tinta mas importante en
Espafia.

La variedad Petit verdot nos da vinos de color rojo rubi con reflejos
violaceos, los aromas que presenta son a frutos rojos y negros, como
cereza, frambuesa, grosella, guinda, y pasto recién cortado, en boca es
delicado, sus taninos y la acidez son suaves con sabores a frutilla,

arandanos, rosas y con buen potencial para envejecimiento.
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La variedad Italia en Perlu es mas usada para la elaboracion de piscos
y podemos obtener una bebida espirituosa de buen nivel; en vista
incoloro, brillante y limpio, en nariz presenta aromas amoscatelados con
notas citricas muy marcadas, también resalta la presencia de anis y

enebro y en boca nos encontramos con un pisco estructurado y untuoso.
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CAPITULO lIl: METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

3.1. DISENO METODOLOGICO

3.1.1. TIPO DE INVESTIGACION

3.1.2.

3.2.

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.3.

La presente investigacion, es segun su naturaleza cuantitativa, porque
se utilizaron datos estadisticos para medir los resultados obtenidos y

validar las hipotesis de investigacion.

NIVEL DE INVESTIGACION

La investigacion es aplicada, porque identifica la adaptabilidad de las
cuatro variedades Vitis viniferas importadas de Italia, plantadas en el
predio cuarentenario de la Bodega Escuela ARPE, estableciendo
conocimientos practicos los cuales van a ser Utiles para posteriores

investigaciones.
POBLACION Y MUESTRA

POBLACION

977 plantas de las cuatro variedades de uvas viniferas Tannat,

Tempranillo, Italia y Petit verdot.

MUESTRA

96 plantas de las cuatro variedades de uvas viniferas Tannat, Tempranillo,

Italia y Petit verdot.
MUESTREO
No probabilistico intencionado.

MEDIOS DE RECOLECCION DE INFORMACION

El medio o instrumento de recoleccion de datos usados para poder cumplir
con los objetivos de la presente investigacion seran los registros de la
etapa fenoldgica de brotacién de las cuatro variedades, plantadas en el
predio cuarentenario de la Bodega Escuela ARPE.
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3.4.

Con estos registros se obtuvieron una base de datos, con los cuales se

realizaron los estudios descriptivos comparativos de la investigacion.

TECNICAS E INSTRUMENTOS DE RECOLECCION DE DATOS

Para la presente investigacidn se ha utilizado la técnica de la observacion
y como instrumentos los registros de la etapa fenoldgica de brotacion.
Técnica:

LA OBSERVACION

Permite ver que hay variedades Vitis vinifera de origen extranjero que se
han adaptado con mas facilidad que otras, fundamentalmente al clima
iquefio, que es el unico factor donde el hombre no puede intervenir. Y
como segundo factor la adaptacion al terrufio, que ademas de los aportes
de la naturaleza, ha contado con el conocimiento y el trabajo de los

profesionales iquefios.

Instrumentos de recoleccion de datos:
REGISTROS DE LA ETAPA FENOLOGICA DE BROTACION

- Registro de brotacién. Tiene como proposito evaluar el
porcentaje de brotacion de las cuatro variedades Vitis vinifera, con
respecto al tiempo y efectividad segun el varietal. El instrumento
fue validado por consulta de expertos, para lo cual se a acudi6 a 2
profesionales argentinos con amplios conocimientos en Enologia y
Viticultura.

- Registro de temperatura y humedad. Tiene como propdsito
evaluar cobmo se comportan estas cuatro variedades Vitis vinifera,
segun la temperatura y humedad. El instrumento fue validado por
consulta de expertos, para lo cual se a acudié a 2 profesionales
especialistas en Enologia y Viticultura.

- Registro de labores culturales. Tiene como propoésito evaluar el
mejor aporte de los suelos a la adaptabilidad de las cuatro
variedades Vitis vinifera, teniendo en cuenta la necesidad de
desarrollo de la planta. El instrumento fue adaptado de Bodega

Argento, Mendoza - Argentina, bajo la supervision los
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profesionales argentinos con amplios conocimientos en Enologia y

Viticultura.

DISENO Y ESQUEMA DE ANALISIS ESTADISTICO

El disefio seleccionado de acuerdo con la naturaleza del problema, es el
disefio de investigacion descriptivo comparativo, que se caracterizara
por describir y comparar los datos recolectados de varias muestras. Es
decir, describir y comparar la etapa de brotacion de las cuatro variedades
Vitis vinifera (Tannat, Tempranillo, Petit verdot e Italia) importadas de

Italia, plantadas en el predio de la bodega Escuela ARPE.

La representacidbn esquematica de la presente investigacion es la

siguiente:
MUESTRA VARIABLE OBSERVACION
M1 Xi O1
M2 Xi O2
M3 Xi O3
Ma Xi Oa4

Doénde:

Mzi: 24 plantas de la variedad Vitis vinifera Tannat

Mz: 24 plantas de la variedad Vitis vinifera Tempranillo
Ms: 24 plantas de la variedad Vitis vinifera Italia

Ma: 24 plantas de la variedad Vitis vinifera Petit Verdot
Xi: Etapa fenologica de brotacion

O1: Observacion de las 24 plantas de la variedad Vitis vinifera Tannat
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O2: Observacion de las 24 plantas de la variedad Vitis vinifera Tempranillo
Os: Observacion de las 24 plantas de la variedad Vitis vinifera Italia
Oa4: Observacion de las 24 plantas de la variedad Vitis vinifera Petit Verdot

3.6. PROCESAMIENTO Y ANALISIS DE DATOS

Obtenido los datos utilizando los instrumentos: registros de la etapa
fenologica de brotacion, se procedio al procesamiento de la informacion.
Para el andlisis estadistico descriptivo comparativo se procedié al tabular
los datos, construyendo tablas de frecuencia y graficos estadisticos con sus
correspondientes analisis e interpretacion. El proceso se detalla a

continuacion:

La investigacion se realizo en la Provincia de Ica, en el distrito San Juan
Bautista (Peru), especificamente en la Bodega Escuela ARPE ubicado en
el Fundo el Platano en las coordenadas UTM que indica el plano (anexo 4),
a una altitud de 428 msnm. Ica se caracteriza por tener un clima desértico
con una temperatura promedio de 22°C (Méndez 2015) y precipitacion

media de 8 mm al afio (Climate-data.org).

La Bodega Escuela ARPE pertenece a la Universidad Privada San Juan
Bautista y nace de un convenio con la Universidad Juan Agustin Maza de
Mendoza — Argentina, es por ello el nombre, que hace referencia a
Argentinay Peru. En la Bodega Escuela se asigné un area de 0,3 hectareas
dentro del predio Cristel, para desarrollar el presente estudio, en donde se
establecié un predio cuarentenario (Gréafico 01) para cumplir con las normas
de SENASA para proteger la viticultura peruana de posibles plagas y

enfermedades que puedan traer las plantas de otros paises.
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GRAFICO 1. PREDIO CUARENTENARIO

Fuente: Bodega ARPE

Asi mismo Se realiz6 analisis de suelos en el area de estudio previo a la
importacion de las plantas, para determinar qué tipo de suelo se presenta,

los resultados los podemos apreciar en la tabla 1.

TABLA 1: ANALISIS DE SUELO

RESULTADOS ANALISIS DE SUELO

DETERMINACIONES UNIDAD RESULTADO METODO

Analisis fisico

Arena 58 Densimetro

Arcilla 4.30 Densimetro

Limo 37.70 Densimetro
Clase textural Franco Arenoso Tridngulo textural

Fuente: Centro de Investigacion Tecnoldgica Agroindustrial para UPSJB SAC

Se realizaron tres andlisis en partes diferentes de toda el area en estudio

el promedio fue el siguiente:

Arena 58%, Limo 37.70% vy Arcilla 4.30%. Siendo un suelo de tipo
arenolimoarcilloso o franco arenoso. En conclusién, podemos afirmar que

es un suelo fértil y que no presenta ni una limitacion quimica y fisica para
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un desarrollo favorable de la vid; el total de los resultados (fisicoquimicos)

los podemos ver en el (Anexo 5).

Se importaron 1000 plantas de Italia, del Vivero Raucedo, de las variedades
Tannat, Tempranillo, Italia y Pettit Verdot, en estacas y enraizadas, las
cuales fueron plantadas en un area cuarentenaria de 0,3 hectareas. Los

patrones y clones los podemos ver en la Tabla 2.

TABLA 2. DESCRIPCION DEL PRODUCTO: PLANTAS INJERTADAS

DE VID
Variedad Clon Porta - Injerto Cantidad
Italia VCR10 1103P/VC119 250
Tannat 994 1103P/ISV1 250
Petit verdot 1058 1103P/CFC60-30 250
Tempranillo RJ43 S04/102 250
TOTAL 1000

Fuente: Vivero Raucedo

La variedad Tempranillo tiene el clon RJ43 de origen espariol de la Rioja, a
comparacion de las otras tres variedades que tienen clones de origen

francés.

El proceso de importacion de las 1000 plantas se llevé con normalidad, por
lo tanto, en Aduanas Perl se quedaron con 23 plantas (Grafico 3, 4 y 5)
para los analisis correspondientes, llegando al area de estudio la cantidad
de 977 plantas. De esta poblacion tenemos 247 plantas de la variedad
Tannat, 243 Tempranillo, 244 Italia y 243 Petit Verdot, plantadas a una
distancia de 2,20 x 1,20 m, manejadas en un sistema de espaldera y
conducidas en cordon bilateral.
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GRAFICO 2. CONTROL DE ADUANAS PERU

Fuente: Bodega ARPE

GRAFICO 3. CONTROL DE ADUANAS PERU

Fuente: Bodega ARPE
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GRAFICO 4. CONTROL DE ADUANAS PERU

Fuente: Bodega ARPE

La seleccion de la muestra se realiz6 tomando 24 plantas por variedad
totalmente al azar y 2 yemas por planta, en las tablas del registro de
brotacion que se presentan en este estudio se hace referencia al nimero
de dias en el que se alcanz6 al menos el 25% de brotacion de cada
variedad; no siempre se produjo este valor con exactitud en un determinado
dia, es decir de un dia a otro en algunas variedades por ejemplo pasé de
20 a 27% tomando el dia en donde se obtuvo el valor mayor, el predio
cuarentenario consta de 16 hileras por lo cual se eligié 6 plantas por hilera

para el seguimiento del estudio.

Una vez realizada las plantaciones se tomd como el dia 1 transcurriendo
24 horas terminada la plantacion; y a partir de alli se contaron los dias para

determinar el tiempo y el porcentaje de brotacion de cada variedad.

Este periodo de estudio abarc6 los meses de julio, agosto y setiembre del
afo 2018, a lo largo de los casi tres meses de estudio se realizd una visita
diaria a la zona de muestreo, iniciandose desde la plantacion de las cuatro

variedades.

Todos los dias a las 17.00 horas se anotaron en los registros todos los
datos correspondientes a la etapa de brotacion, las labores culturales, las
temperaturas y el porcentaje de humedad.
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En el caso de la brotacién solo se muestran las tablas en donde cada
variedad alcanzé la fase fenoldgica en estudio, y en donde se obtuvo el

ultimo brote para poder medir asi los porcentajes.

Las temperaturas fueron tomadas con un higrometro colocado en el centro
del predio cuarentenario, midiendo la temperatura minima, maxima y el

porcentaje de humedad, todos los dias durante el periodo de estudio.
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4.1.

CAPITULO IV: ANALISIS DE RESULTADO

RESULTADOS

De acuerdo a los datos que se recolectaron en los registros de brotacion,

llevados durante la etapa fenoldgica en estudio se obtuvieron los siguientes

resultados:
REGISTRO DE BROTACION
TABLA 3. REGISTRO DE BROTACION DIA 14
Registro de Brotacion
Dia 14
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacion | %Brotacié | °Dias
n

1 2 0

Tannat 2 3 0 8.3
3 4 2
4 5 2
5 5 0

Tempranillo 6 6 0 0

Predi 7 7 0 T°max=33
Cristel redio . 8 7 0 T°min=10.2
Cuarentenario ) 3 0 °dia=11.6

Italia 10 ° ! 17
11 10 2
12 5
13 2

Petit verdot 14 1 0 4.1
15 4 0
16 0

Fuente: Data de resultados

INTERPRETACION:

En la Tabla N° 03 se observa que la variedad Tempranillo ain no ha alcanzado
ni un brote a diferencia de las otras tres variedades al dia 14 de brotacion, la
variedad Italia es la que mejor se desarrollé hasta este dia alcanzando un 17%,
seguidamente esta la variedad Tannat que tiene un 8,3% de brotacion, y la Petit
verdot tiene un 4,1%. Es decir, al menos tres variedades han logrado brotar por

lo menos un porcentaje, transcurrido 14 dias desde la plantacion.
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TABLA 4. REGISTRO DE BROTACION DIA 15

Registro de Brotacion

Dia 15
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion | °Dias
1 2 0
Tannat 2 3 0 13
3 4 3
4 5 3
5 5 0
Tempranillo 6 6 0 0
Predio 7 7 0 T°max=34.6
Cristel ! . 8 7 0 T°min=10.5
Cuarentenario ) 3 0 °dia=12 55
Italia 10 ° 4 33
11 10 4
12 6 8
13 7
Petit verdot 14 1 0 15
15 4 0
16 3 0

Fuente: Data de resultados

INTERPRETACION:
En la Tabla N° 04 se observa que la variedad Italia brot6 en menor tiempo a

diferencia de las otras variedades; del dia 14 al dia 15 pasé de tener 17% a 33%

de brotacién, ante lo expuesto podemos definir que la brotacién de la variedad

Italia se produjo en 15 dias; es importante tener en cuenta que un estado

fenoldgico en la vid se le puede llamar como tal cuando al menos el 25% de sus

organos estén definidos. También se puede observar que la Petit verdot y la

Tannat siguen brotando con normalidad, y la Tempranillo todavia no logra ningan

brote.
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TABLA 5. REGISTRO DE BROTACION DIA 19

Registro de Brotacion

Dia 19
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion | °Dias
1 2 1
Tannat 2 3 0 25
3 4 5
4 5 6
5 5 0
Tempranillo 6 6 0 4
Predi 7 7 1 T°max=31.1
Cristel edio . 8 7 1 T°min=11.3
Cuarentenario 5 3 0 °dia=11.2
Italia 10 ° > 35
11 10 4
12 6 8
13 7
Petit verdot 14 1 0 15
15 4 0
16 3 0

Fuente: Data de resultados

INTERPRETACION:

En la Tabla N° 05 podemos apreciar que la variedad Tannat alcanzé el 25% de

brotacién a los 19 dias, y las variedades Tempranillo y Petit Verdot aiin no logran

desarrollar la etapa fenoldégica mencionada. Asi mismo se puede ver que la

variedad Tempranillo logré alcanzar sus primeros brotes al transcurrir 19 dias

después de la plantacion.
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TABLA 6. REGISTRO DE BROTACION DIA 27

Registro de Brotacion

Dia 27
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacion | %Brotacién |°Dias
1 2 9
Tannat 2 3 ! 75
3 4 10
4 5 10
5 5 3
Tempranillo 6 6 2 27
. 7 7 5 T°max=33.4
Cristel Predio . 8 7 3 T°min=8.4
Cuarentenario ) 3 6 °dia=10.9
Italia 10 ? 8 58
11 10 4
12 6 10
13 9
Petit verdot 14 1 0 19
15 4 0
16 3 0

Fuente: Data de resultados

INTERPRETACION:

En la Tabla N° 06 se aprecia que la variedad Tempranillo alcanzé la etapa

fenologica de brotacion a los 27 dias, y la variedad Petit Verdot es la que al

momento lleva menor porcentaje de brotacion solo tiene el 19% de esta etapa.

En el caso de la Tannat es la que mas brotes desarrolla hasta el momento,

alcanzando un 75% de brotacion.
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TABLA 7. REGISTRO DE BROTACION DIA 32

Registro de Brotacion

Dia 32
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacion | %Brotacién |°Dias
1 2 11
Tannat 2 3 8 81.25
3 4 10
4 5 10
5 5 4
Tempranillo 6 6 4 46
. 7 7 7 T°max=27
Cristel Predio . 8 7 7 T°min=11.6
Cuarentenario ) 3 7 °dia=9 3
ltalia 10 9 9 69
11 10 7
12 6 10
13 10
Petit verdot 14 1 ! 29
15 4 0
16 3 3

Fuente: Data de resultados

INTERPRETACION:

En la Tabla N° 07 veremos que la variedad que mas demoré en alcanzar la etapa

fenologica de brotacion fue la Petit Verdot, la cual se produjo a los 32 dias.

Podemos interpretar que, de las cuatro variedades, la Tannat ha sido la que mas

rapido se ha desarrollado, todo lo contrario, a la Petit Verdot.
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TABLA 8. REGISTRO DE BROTACION DIA 72

Registro de Brotacién
Dia 72
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacién | °Dias
1 2 12
Tannat 2 3 12 98
3 4 12
4 5 11
5 5 12
Tempranillo 6 6 10 88
Predio 7 7 10 T°max=31.2
Cristel ! . 8 7 10 T°min=10.4
Cuarentenario ) 3 10 °dia=10.8
Italia 10 3 i1 94
11 10 12
12 12
13 11
Petit verdot 14 1 6 77
15 4 9
16 11

Fuente: Data de resultados

INTERPRETACION:

En la tabla N° 08 vamos a ver hasta qué porcentaje de brotacion llegd cada
variedad, en el caso de la Tannat se tuvo un indice de brotacién mayor al de las
demas variedades, alcanzando un 98%, seguido de la variedad ltalia con 94%,
en tercer lugar esta la Tempranillo con 88% y la Pettit Verdot con 77%, siendo
esta Ultima la que mayor porcentaje de mortandad presentoé, un 23% que pueden
ser por diferentes causas, “como el patron injertado, la técnica de injertacién que
aplica el Vivero y la adaptacion con nuestro terroir” (indicado por el Ingeniero de
campo). En cuanto a las demas variedades estos porcentajes estan acorde al
promedio reportado en las bibliografias de referencia.

En esta tabla se indica el dia en el que se desarroll6 el ultimo brote, es decir, que
a partir de este dia ya no brot6 ni una yema, culminando asi los registros de la

investigacion.
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GRAFICO 5. CURVAS DE BROTACION
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Fuente: Data de resultados

INTERPRETACION:

En el Gréfico N° 05 se aprecia como la mayor actividad en lo que a brotes se

refiere se dio transcurriendo el dia 11 después de la plantacion; las variedades

Italia y Tannat fueron las que se desarrollaron con normalidad a comparacion de

la Tempranillo y Petit verdot, esta ultima no llegando a alcanzar el 80% de

brotacion. Toda esta etapa se desarrollé en 72 dias.
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Determinacion del total de horas calor para la brotacion
A continuacion, tenemos tres tablas en donde se indican los registros de
temperaturas y humedad, separados por meses desde que se plantaron las

variedades estudiadas hasta que culminé la etapa fenologica de brotacion. Al

final de las tres tablas interpretamos dicha informacion.

TABLA 9. REGISTRO DE TEMPERATURAS Y HUMEDAD MES DE JULIO

Registro de temperaturas y humedad
Fecha Cuartel T°min °C T°max °C | Humedad G°Dia
17/07/2018 | Predio cuarentenario 9.5 29 64% 9.25
18/07/2018 | Predio cuarentenario 10 31.5 63% 10.75
19/07/2018 | Predio cuarentenario 11.1 30 67% 10.55
20/07/2018 | Predio cuarentenario 10.9 30.6 62% 10.75
21/07/2018 | Predio cuarentenario 10.4 30.2 65% 10.3
22/07/2018 | Predio cuarentenario 11.5 30 64% 10.75
23/07/2018 | Predio cuarentenario 10.6 29.4 66% 10
24/07/2018 | Predio cuarentenario 11 29.6 65% 10.3
25/07/2018 | Predio cuarentenario 10.8 31.2 65% 11
26/07/2018 | Predio cuarentenario 10.5 31 66% 10.75
27/07/2018 | Predio cuarentenario 10.2 31.6 63% 10.9
28/07/2018 | Predio cuarentenario 10 31 62% 10.5
29/07/2018 | Predio cuarentenario 11.2 30.1 60% 10.65
30/07/2018 | Predio cuarentenario 10.8 32 61% 11.4
31/07/2018 | Predio cuarentenario 10 32.1 64% 11.05

Fuente: Data de resultados

TABLA 10. REGISTRO DE TEMPERATURAS Y HUMEDAD MES DE

AGOSTO
Registro de temperaturas y humedad
Fecha Cuartel T°min °C | T°max °C | Humedad G°Dia
01/08//2018 | Predio cuarentenario 10.5 34.6 65% 12.55
02/08/2018 | Predio cuarentenario 9.6 29 66% 9.3
03/08/2018 | Predio cuarentenario 10.6 35.4 62% 13
04/08/2018 | Predio cuarentenario 10 31.2 62% 10.6
05/08/2018 | Predio cuarentenario 11 31.5 64% 11.25
06/08/2018 | Predio cuarentenario 11.3 31.1 64% 11.2
07/08/2018 | Predio cuarentenario 8.8 325 64% 10.65
08/08/2018 | Predio cuarentenario 8.2 30.1 66% 9.15
09/08/2018 | Predio cuarentenario 12.9 31.3 62% 12.1
10/08/2018 | Predio cuarentenario 9.4 31.8 70% 10.6
11/08/2018 | Predio cuarentenario 10 28.4 65% 9.2
12/08/2018 | Predio cuarentenario 10.6 30 66% 10.3
13/08/2018 | Predio cuarentenario 8.4 33.4 64% 10.9
14/08/2018 | Predio cuarentenario 8.5 325 65% 10.5
15/08/2018 | Predio cuarentenario 7.4 30.7 67% 9.05
16/08/2018 | Predio cuarentenario 10.8 31.3 66% 11.05
17/08/2018 | Predio cuarentenario 11.4 35.1 67% 13.25
18/08/2018 | Predio cuarentenario 11.6 27 73% 9.3
19/08/2018 | Predio cuarentenario 11.2 31.5 63% 11.35
20/08/2018 | Predio cuarentenario 10.8 32.7 64% 11.75
21/08/2018 | Predio cuarentenario 9 35.3 62% 12.15
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22/08/2018 | Predio cuarentenario 11.5 31.3 61.5 11.4
23/08/2018 | Predio cuarentenario 12.6 28.8 70% 10.7
24/08/2018 | Predio cuarentenario 12.1 30.7 67% 11.4
25/08/2018 | Predio cuarentenario 9.4 30.4 66% 9.9
26/08/2018 | Predio cuarentenario 10.5 31.5 64% 11
27/08/2018 | Predio cuarentenario 8.7 30.2 68% 9.45
28/08/2018 | Predio cuarentenario 9.8 31 65% 10.4
29/08/2018 | Predio cuarentenario 10.9 30 63% 10.45
30/08/2018 | Predio cuarentenario 10.4 31.2 62% 10.8
31/08/2018 | Predio cuarentenario 10.1 31.4 60% 10.75

Fuente: Data de resultados

TABLA 11. REGISTRO DE TEMPERATURAS Y HUMEDAD MES DE

SETIEMBRE
Registro de temperaturas y humedad
Fecha Cuartel T°min °C T°max °C | Humedad G°Dia
1/09/2018 | Predio cuarentenario 11.2 30.9 63% 11.05
2/09/2018 | Predio cuarentenario 9.8 32 64% 10.9
3/09/2018 | Predio cuarentenario 7.8 31.4 62% 9.6
4/09/2018 | Predio cuarentenario 13.6 26 67% 9.8
5/09/2018 | Predio cuarentenario 12.3 29.9 64% 11.1
6/09/2018 | Predio cuarentenario 12.1 30.9 64% 115
7/09/2018 | Predio cuarentenario 12.4 33.3 61% 12.85
8/09/2018 | Predio cuarentenario 12.8 325 62% 12.65
9/09/2018 | Predio cuarentenario 11.6 33.1 62% 12.35
10/09/2018 | Predio cuarentenario 11.9 34.3 64% 13.1
11/09/2018 | Predio cuarentenario 12.9 29.8 63% 11.35
12/09/2018 | Predio cuarentenario 8.7 28.8 64% 8.75
13/09/2018 | Predio cuarentenario 11.8 28.2 66% 10
14/09/2018 | Predio cuarentenario 10.4 28.6 67% 9.5
15/09/2018 | Predio cuarentenario 12 32.2 64% 12.1
16/09/2018 | Predio cuarentenario 11.3 325 63% 11.9
17/09/2018 | Predio cuarentenario 12.4 33.9 60% 13.15
18/09/2018 | Predio cuarentenario 11.1 32.7 59% 11.9
19/09/2018 | Predio cuarentenario 11.4 31.3 62% 11.35
20/09/2018 | Predio cuarentenario 10.1 26.4 66% 8.25
21/09/2018 | Predio cuarentenario 8.6 29.1 66% 8.85
22/09/2018 | Predio cuarentenario 11 30.8 63% 10.9
23/09/2018 | Predio cuarentenario 10.3 31.7 62% 11
24/09/2018 | Predio cuarentenario 10.8 34.3 64% 12.55
25/09/2018 | Predio cuarentenario 9.9 29.4 64% 9.65
26/09/2018 | Predio cuarentenario 9.8 32.1 61% 10.95
27/09/2018 | Predio cuarentenario 10.7 33.3 61% 12

Fuente: Data de resultados

INTERPRETACION:

En las Tablas N° 09, 10y 11 observamos el registro de temperaturas y humedad,

la importancia de éste registro radica en la cantidad de horas luz acumuladas
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para la definicién de los estados fenolégicos, teniendo en cuenta que la vid se
desarrolla a partir de los 10°C.
El modelo propuesto por Rickman (1983), citado por Fernandez (2011),
considera la suma de las temperaturas medias diarias descontando la
temperatura umbral considerada:

GDD°C = [(Tmax + Tmin) /2] -10

GDD°C = Acumulacion de °C durante n dias
Tmax = Temperatura maxima
Tmin = Temperatura minima
10°C = Temperatura umbral considerada

Entonces en la variedad Tannat la etapa fenologica de brotacion se di6 162,2
GDD°C.

En la variedad Italia se necesit6 de 205 GDD°C. para que se desarrolle la etapa
fenoldgica de brotacion.

En el caso de la Tempranillo se produjo a los 289,7 GDD°C.
Y la Petit Verdot a los 342,85 GDD°C.

En general en toda la brotacion se produjo 783,4 GDD°C. contando hasta que
se produjera el ultimo brote de la variedad mas tardia.

En los registros de temperatura, y humedad se puede observar que la
temperatura minima en promedio en la fase fenoldgica en estudio, fue de 10.6°C
y la maxima de 31.1°C, logrando de esta manera tener una amplitud térmica de
20.5°C lo cual es favorable para las uvas viniferas, asi mismo se registré una

humedad relativa de 64% en promedio.
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GRAFICO 6. GRAFICO LINEAL DE TEMPERATURAS MIN. Y MAX. — JULIO
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Fuente: Data de resultados
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GRAFICO 8. GRAFICO LINEAL DE TEMPERATURAS MIN. Y MAX. —
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Fuente: Data de resultados

En los Graficos 06, 07 y 08 tenemos las variantes de temperaturas entre la

maxima y minima durante los dias en que se desarroll6 la investigacion.
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TABLA 12. REGISTRO DE LABORES AGRICOLAS MES DE JULIO

BODEGA ARPE

GESTION 2018

PREDIO DE CUARENTENA (PC)

Fecha Lote Labor Detalle
14/07/2018 PC Ingreso de plantas de Italia | A Bodega ARPE en horas de la
noche
14/07/2018 PC Se depositan las plantas en | Recomendacion de la Ing. C.
el recinto “Recepcion de |Acosta se dejan el fin de semana,
materiales” envueltas en nylon negro
6/07/2018 PC Apertura de cajas | Se visualiza exceso de humedad,
contenedoras de plantas sugerencia de Ing, C. Acosta se
airean por un dia
16/07/2018 PC Hoyos con hoyadora Hileras del 1 al 5 - 314 hoyos
17/07/2018 PC Hidratacién plantas y | Inicio de plantado
posterior plantado
17/07/2018 PC Plantacién Tannat
17/07/2018 PC Hoyos con hoyadora Hileras del 6 al 9 - 243 hoyos
17/07/2018 PC L Tempranillo
Plantacion
17/07/2018 PC . Hileras del 1 al 8
Riego
18/07/2018 PC Hileras del 10 al 16 - 422 hoyos
Hoyos con hoyadora
18/07/2018 PC L, Italia
Plantacién
18/07/2018 PC o Petit verdot
Plantacion
18/07/2018 PC Riego Hileras del 9 al 16
18/07/2018 PC Atado de cafia con alambre | Hileras del 1 al 8
19/07/2018 PC Atado de cafia con alambre | Hileras del 9 al 16
19/07/2018 PC Atado de planta a la cafia Hileras del 1 al 9
19/07/2018 PC Visita  supervisién Ing. | Variedad Petit verdot
Mendoza
20/07/2018 PC Atado de planta a la cafia Hileras del 10 al 16
30/07/2018 PC Numeracién de las plantas | Variedades Petit Verdot, Italia y
concarteles de plastico y | Tempranillo
parantes de madera
31/07/2018 PC Numeracion de las plantas | Variedad Tannat

con carteles de plastico y
parantes de madera

Fuente: Adaptado de Bodega Argento, Mendoza - Argentina
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TABLA 13. REGISTRO DE LABORES AGRICOLAS MES DE AGOSTO Y

SETIEMBRE
BODEGA ARPE
GESTION 2018
PREDIO DE CUARENTENA (PC)
Fecha Lote Labor Detalle
08/08/2018 PC Riego Hileras del 1 al
09/08/2018 PC Riego Hilera 15y 16
29/08/2018 PC Riego Hilera del 1 al 16
02/09/2018 PC Observacion Presencia de amarillamiento de
hojas en la variedad Tempranillo
04/09/2018 PC Movimiento de tierra Hilera del 1 al 16
05/09/2018 PC Riego Hilera del 2 al 11
06/09/2018 |PC Riego Hilera del 12 al 15 y al final hilera 1
y 16
07/09/2018 |PC Desbrote En todas las variedades
10/09/2019 PC Observacion Amarillamiento intenso de hojas en
4 plantas de la variedad Tempranillo
15/09/2018 |PC Aplicacion de Azufre En todas las variedades y con
mochila
17/09/2018 PC Mantenimiento de la malla | Se cambian alambres del mallado
perimetral gue se habian cortado por efecto
del viento
21/09/2018 |PC Riego Hilera del 1 al 9
22/09/2018 |PC Riego Hilera del 10 al 16
20/10/2018 |PC Primera aplicacion de hierro | Plantas con sintomas de hojas
con quelatos amarillas
27/10/2018 PC Segunda aplicacion de Plantas con sintomas de hojas
hierro con quelatos amarillas
05/11/2018 PC Tercera aplicacién de hierro | Plantas con sintomas de hojas
con quelatos amarillas

Fuente: Adaptado de Bodega Argento, Mendoza — Argentina.

INTERPRETACION:

En las Tablas N° 12 y 13 se aprecia el registro de labores culturales que se
realizaron desde que ingresaron las plantas hasta que culmin6 la etapa
fenologica estudiada, estos registros serviran como base o guia para futuras

plantaciones de vid.
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Dentro de las incidencias mas relevantes tenemos la presencia de un
amarillamiento en la parte apical y basal de las hojas, con posterior secado, en
la variedad Tempranillo; asumiendo que la causa de esta sintomatologia en un
inicio, se debi6 a la clorosis ferrica, por falta de hierro organico en el suelo del
predio, que es un micro componente del terrufio. Conforme avanza la
investigacion y realizado el analisis foliar, se detecta que no era la clorosis ferrica
la causante de dicha sintomatologia sino, la enfermedad conocida como pie

negro de la especie del género Cylindrocarpon.

En el grafico 9, se observa el amarillamiento de las hojas en una planta de la

variedad tempranillo atacada por el pie negro.

GRAFICO 9. PLANTA INFECTADA POR PIE NEGRO

Fuente: Bodega ARPE

Este hongo infect6 a 4 plantas de la variedad Tempranillo de las 24 en estudio
que equivale al 17% de la muestra, con posible propagacion a las demas plantas

de la misma variedad.

En los Gréficos 10y 11 se puede ver como afecta este hongo a la parte radicular
de la planta no dejando absorber la savia acropetalmente y debilitdndola hasta

producirle la muerte.
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GRAFICO 10. PLANTA INFECTADA POR PIE NEGRO

Fuente: Bodega ARPE

GRAFICO 11. PLANTA INFECTADA POR PIE NEGRO

Fuente: Bodega ARPE
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4.2.

DISCUSION

Se realiza la discusion de los resultados, teniendo en cuenta los antecedentes,
el marco tedrico relacionado a las variables de estudio y los resultados obtenidos

con los instrumentos de recoleccion de datos.

Amoros (2000). En su trabajo de investigacion “Adaptacion de variedades
blancas de vid (Vitis vinifera L.) sefiala que para determinar la fecha de un estado
fenologico el 25% aproximadamente de los 6rganos deben alcanzar sus estados
definidos.

Segun los resultados que observamos en las tablas N° 04 Y 05 podemos apreciar
que la variedad Italia desarroll6 la etapa fenoldgica de brotacién a los 15 dias, la
Tannat alcanzo el 25% de brotacion a los 19 dias, y las variedades Tempranillo
y Petit Verdot aun no logran desarrollar la etapa fenolégica mencionada. Asi
mismo se puede ver que la variedad Tempranillo logro alcanzar sus primeros
brotes al transcurrir 19 dias después de la plantacion.

Bautista (1991) citado por Valor & Sanches (2003) menciona que “algunas
evaluaciones realizadas en la zona tropical reportan porcentajes de brotacion de
yemas en un 95% sobre pulgares cortos”. Valor (1999) determiné que un
porcentaje de yemas queda sin brotar por efectos de la poda y que este efecto
se incrementa, en la medida que se aumenta el numero de yemas o nudos
retenidos por planta.

En los resultados que observamos en la tabla N° 08 vamos a ver hasta qué
porcentaje de brotacion llegé cada variedad, en el caso de la Tannat se tuvo un
indice de brotacibn mayor al de las demas variedades, alcanzando un 98%,
seguido de la variedad Italia con 94%, en tercer lugar esta la Tempranillo con
88% y la Pettit Verdot con 77%, siendo esta Ultima la que mayor porcentaje de
mortandad presentd, un 23% que pueden ser por diferentes causas, “como el
patrén injertado, la técnica de injertacion que aplica el Vivero y la adaptacion con
nuestro terroir”.

Por lo tanto, segun los resultados obtenidos y lo planteado en el marco tedrico,
seflalamos que la variedad Tannat mostro la mejor adaptacion al climay al suelo

iqueno.
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Asi tenemos, que en el Grafico N° 05 de curvas de brotacion, se aprecia como
la mayor actividad en lo que a brotes se refiere se dio transcurriendo el dia 11
después de la plantacion; las variedades Italia y Tannat fueron las que se
desarrollaron con normalidad a comparacion de la Tempranillo y Petit verdot,
esta Ultima no llegando a alcanzar el 80% de brotacion. Toda esta etapa se
desarroll6 en 72 dias.

De acuerdo a los resultados mostrados en las tablas N° 09, 10y 11 observamos
el registro de temperaturas y humedad, la importancia de éste registro radica en
la cantidad de horas luz acumuladas para la definicibon de los estados
fenoldgicos, teniendo en cuenta que la vid se desarrolla a partir de los 10°C. En
la variedad Tannat la etapa fenoldgica de brotacién se di6é 162,2 GDD°C; en la
variedad Italia se necesité de 205 GDD°C. para que se desarrolle la etapa
fenoldgica de brotacion. En el caso de la Tempranillo se produjo a los 289,7
GDD°Cy la Petit Verdot a los 342,85 GDD°C.

Por lo tanto, segun los resultados obtenidos y lo planteado en el marco teérico,
notamos que al final de la investigacidén, el mejor comportamiento fue de la
variedad Tannat, contra la variedad Pettit Verdot que tuvo el menor
comportamiento de adaptabilidad; alcanzado en el mismo periodo de evaluacion
de las cuatro variedades Vitis vinifera.

Alanis, S. (2008). Seiala que el pie negro, causado por especies del genero
Cylindrocarpon, es una de las enfermedades que se ha relacionado con el
decaimiento y muerte de plantas jévenes de vid. El mismo autor menciona que
durante la primavera las plantas de vid infectadas con Cylindrocarpon spp.
presentan un retraso en su desarrollo, con una vegetacion débil, hojas amarillas
y achaparradas por falta de agua y entrenudos mas cortos. En ocasiones,
algunas yemas o la planta entera no llegan ni a brotar. Estos sintomas aéreos
son consecuencia de los dafios sufridos en las raices y cuello de la planta, que
es donde ocurre la infeccion (p. 17).

En los resultados que observamos en las tablas N° 12 y 13 se aprecia el registro
de labores culturales que se realizaron desde que ingresaron las plantas hasta
que culmind la etapa fenoldgica estudiada. Dentro de las incidencias mas
relevantes tenemos la presencia de un amarillamiento en la parte apical y basal

de las hojas, con posterior secado, en la variedad Tempranillo; asumiendo que
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la causa de esta sintomatologia en un inicio, se debi6 a la clorosis férrica, por
falta de hierro organico en el suelo del predio, que es un micro componente del
terrufio. Conforme avanza la investigacion y realizado el andlisis foliar, se detecta
que no era la clorosis ferrica la causante de dicha sintomatologia sino, la
enfermedad conocida como pie negro de la especie del género Cylindrocarpon.
Por lo tanto, segun lo planteado en el marco teorico, los antecedentes de estudio
y resultados obtenidos; la incidencia encontrada fue menor; el hongo sélo infecto
a 4 plantas de la variedad Tempranillo de las 24 en estudio que equivale al 17%

de la muestra.

De lo analizado lineas arriba, podemos decir que se verifica la hipotesis de
investigacion Hi y se rechaza la hipoétesis nula Ho. Por lo tanto, a la luz de los
argumentos planteados, nos permite afirmar que la variedad Vitis vinifera Tannat
potencialmente de buenos vinos tintos, tiene una mejor adaptabilidad a nuestro
clima y sin necesidad de mucha intervencibn del hombre en los
microcomponentes del suelo. A su vez vemos que otra variedad Vitis vinifera
como la Pettit Verdot potencialmente de vinos tintos de alta gama, también se ha
adaptado a nuestro clima y suelo, pero con cuidados y labores culturales

especiales, aportados por profesionales del Peru.
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CAPITULO V: CONCLUSIONES Y RESULTADOS

5.1. CONCLUSIONES

1. Las variedades que se desarrollaron de manera favorable en la etapa
fenoldgica de brotacion fueron la Tannat e ltalia, presentando un buen
vigor y sin observarse incidencias negativas.

2. En la variedad tempranillo se presentdé un amarillamiento de hojas con
posterior secado, debido a que fue atacado por la enfermedad pie negro,
causando una clorosis férrica. Al tener esta variedad un portainjerto
diferente al de las otras tres variedades; es probable que el portainjerto
S04 no sea resistente a este tipo de enfermedad que se presentd en la
zona donde se realiz6 el estudio, ademas que la variedad Tempranillo es
susceptible a plagas y enfermedades.

3. Lavariedad que broté en menor tiempo fue la Italia, logrando desarrollar
su etapa fenoldgica de brotacion al dia 15 después de la plantacion, esto
nos indica que se adapt6 favorablemente hasta este estadio y logré un
94% de brotacion; es decir que hubo un 6% de mortandad en esta
variedad.

4. Lavariedad que también se desarroll6 de manera favorable fue la Tannat,
alcanzando un 98% de éste estadio y logrando desarrollar su etapa
fenolégica a los 19 dias después de la plantacion. El porcentaje de
mortandad fue de 2%. Esta variedad es la que mejor se adapt6 en la etapa
fenoldgica de brotacion.

5. Lavariedad Tempranillo alcanzo la brotacion al dia 27 y obtuvo un 88%.
El porcentaje de mortandad fue de 12%.

6. La Petit Verdot fue la variedad que no tuvo un brotamiento adecuado,
logrando desarrollar solo el 77% de brotacion y alcanzé este estado
fenologico al dia 32 después de la plantacién. El alto porcentaje de
mortandad de esta variedad (23%) se debe a la susceptibilidad al cambio

estacionario ya que le costé adaptarse a nuestro terroir.
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5.2. RECOMENDACIONES

1. Se recomienda realizar el estudio fenolégico en la brotacion en otras
variedades de vid para la elaboracion de vinos, como Cabernet
Sauvignon, Malbec, Syrah, Sauvinon Blanc, Chardonnay entre otras; asi
como también estudiar las demas etapas fenoldgicas, que nos permitan
generar criterios técnicos para realizar un manejo mas adecuado del
cultivo, con el fin de que las uvas cosechadas cumplan con las
caracteristicas fisicoquimicas y fisiologicas mas favorables para elaborar
vinos de calidad y de esta manera la vitivinicultura peruana se vea
favorecida.

2. Se recomienda dar a conocer a los viticultores de la Region Ica, nuevas
tecnologias en el manejo agronémico de la vid (Vitis vinifera L.), con el
propdésito de tener una materia prima adecuada para elaborar vinos.

3. Se recomienda extender el area de plantacion de vides, con variedades
viniferas, ya que este estudio muestra que nuestro clima y suelo tiene
potencial para la produccion de materia prima, para elaborar vinos de
calidad competitiva con el resto de paises productores de alta tradicion
viticola, como Chile y Argentina.

4.  Se recomienda realizar investigaciones sobre portainjertos resistentes a
plagas y enfermedades, que tengan compatibilidad con nuestro suelo

especificamente en la Region Ica.
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ANEXO 1. DATA DE RESULTADOS
REGISTROS DE BROTACION

Registro de Brotacion

Fecha:18/07/2018 Dia 1
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacion | %Brotacion |°Dias
1 2 0
Tannat 2 3 0 0
3 4 0
4 5 0
5 5 0
. 6 6 0
oredio Tempranillo - - 0 0 Temax=315
. T°min=10
Cristel Cuarentenario 2 ; g °dia=10.75
ltalia 10 2 0 0
11 10 0
12 6 0
13 8 0
Petit verdot 14 11 0 0
15 4 0
16 3 0
Registro de Brotacién
Fecha:31/07/2018 Dia 14
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 0
Tannat 2 3 0
3 4 2 8.3
4 5 2
5 5 0
i 6 6 0
_ Tempranillo 0 Temax=32.1
. Predio 7 7 0 T°min=10
Cristel . 3 - 0 min=
Cuarentenario °dia=11.05
9 8 0
Italia 10 9 1
11 10 2 17
12 5
13 8 2
Petit verdot 14 11 0 4.1
15 4 0 ’
16 3 0
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Registro de Brotacion

Fecha:01/08/2018 Dia 15
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 0
Tannat 2 3 0
3 4 3 13
4 5 3
5 5 0
i 6 6 0
. Tempranillo 0 T°max=34.6
. Predio 7 7 0 °min=
Cristel . T°min=10.5
Cuarentenario 8 7 0 °dia=12.55
9 8 0
Italia 10 9 4
11 10 4 33
12 6 8
13 8 7
Petit verdot 14 11 0 15
15 4 0
16 3 0
Registro de Brotacion
Fecha:02/08/2018 Dia 16
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 1
Tannat 2 3 0
3 4 3 15
4 5 3
5 5 0
i 6 6 0
_ Tempranillo 0 T°max=9.6
. Predio 7 l 0 T°min=29
Cristel . 3 - o min=
Cuarentenario °dia=9.3
9 8 0
Italia 10 9 A
11 10 4 33
12 6 8
13 8 7
Petit verdot 14 11 0 15
15 4 0
16 3 0
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Registro de Brotacion

Fecha:03/08/2018 Dia 17
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 1
Tannat 2 3 0
3 4 4 17
4 5 3
5 5 0
i 6 6 0
. Tempranillo 0 T°max=35.4
. Predio 7 7 0 o
Cristel . T°min=10.6
Cuarentenario 8 7 0 °dia=13
9 8 0
Italia 10 9 >
11 10 4 35
12 6 8
13 8 8
Petit verdot 14 11 0 17
15 4 0
16 3 0
Registro de Brotacion
Fecha:06/08/2018 Dia 20
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 3
Tannat 2 3 1
3 4 7 40
4 5 8
5 5 0
i 6 6 0
_ Tempranillo 4 T°max=31.1
. Predio 7 7 1 T°min=
Cristel _ min=11.3
Cuarentenario 8 7 1 °dia=11.2
9 8 0
Italia 10 9 7
11 10 4 42
12 6 9
13 8 9
Petit verdot 14 11 0 19
15 4 0
16 3 0
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Registro de Brotacion

Fecha:07/08/2018 Dia 21
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 3
Tannat 2 3 1
3 4 7 42
4 5 8
5 5 0
; 6 6 0
. Tempranillo 4 T°max=32.5
. Predio 7 ’ 1 T°min=8.8
Cristel . 3 7 1 min=8.
Cuarentenario °dia=10.65
9 8 0
ltalia 10 9 !
11 10 4 42
12 6 9
13 8 9
Petit verdot 14 11 0 19
15 4 0
16 3 0
Registro de Brotacion
Fecha:08/08/2018 Dia 22
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 4
Tannat 2 3 1
3 4 8 44
4 5 8
5 5 0
; 6 6 0
_ Tempranillo 4 T°max=30.1
. Predio 7 l 1 T°min=8.2
Cristel , 3 7 1 min=e.
Cuarentenario °dia=9.15
9 8 0
Italia 10 9 7
11 10 4 42
12 6 9
13 8 9
Petit verdot 14 11 0 19
15 4 0
16 3 0
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Registro de Brotacion

Fecha:09/08/2018 Dia 23
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 5
Tannat 2 3 1
3 4 8 48
4 5 8
5 5 1
; 6 6 0
. Tempranillo 6 T°max=31.3
. Predio 7 7 1 o
Cristel . T°min=12.9
Cuarentenario 8 7 1 °dia=12.1
9 8 3
Italia 10 9 7
11 10 4 >0
12 6 10
13 8 9
Petit verdot 14 11 0 19
15 4 0
16 3 0
Registro de Brotacion
Fecha:10/08/2018 Dia 24
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 6
Tannat 2 3 3
3 4 8 >4
4 5 9
5 5 2
; 6 6 1
_ Tempranillo 10 T°max=31.8
. Predio 7 7 1 T°min=9.4
Cristel . 3 7 1 min=9.
Cuarentenario °dia=10.6
9 8 4
Italia 10 9 U
11 10 4 >2
12 6 10
13 8 9
Petit verdot 14 11 0 19
15 4 0
16 3 0
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Registro de Brotacion

Fecha:11/08/2018 Dia 25
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacion | %Brotacion |°Dias
1 2 7
Tannat 2 3 4
3 4 8 >8
4 5 9
5 5 2
; 6 6 1
_ Tempranillo 15 T°max=28.4
. Predio 7 ’ 2 T°min=10
Cristel C . 8 7 2 !
uarentenario °dia=9.2
9 8 4
Italia 10 S I
11 10 4 >2
12 6 10
13 8 9
Petit verdot 14 11 0 19
15 4 0
16 3 0
Registro de Brotacion
Fecha:;12/08/2018 Dia 26
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 8
Tannat 2 3 5
3 4 9 65
4 5 9
5 5 2
; 6 6 1
_ Tempranillo 17 T°max=30
. Predio 7 7 3 T°min=
Cristel _ min=10.6
Cuarentenario 8 7 2 °dia=10.3
9 8 5
Italia 10 9 7
11 10 4 >4
12 6 10
13 8 9
Petit verdot 14 11 0 19
15 4 0
16 3 0
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Registro de Brotacion

Fecha:13/08/2018 Dia 27
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacion | %Brotacion |°Dias
1 2 9
Tannat 2 3 l
3 4 10 75
4 5 10
5 5 3
; 6 6 2
_ Tempranillo 27 T°max=33.4
. Predio 7 ’ > T°min=8.4
Cristel . 3 7 3 in=8.
Cuarentenario °dia=10.9
9 8 6
Italia 10 9 8
11 10 4 >8
12 6 10
13 8 9
Petit verdot 14 11 0 19
15 4 0
16 3 0
Registro de Brotacion
Fecha:;14/08/2018 Dia 28
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 9
Tannat 2 3 7
3 4 10 75
4 5 10
5 5 3
; 6 6 3
_ Tempranillo 33 T°max=32.5
. Predio 7 l 6 T°min=8.5
Cristel : 8 7 4 min=c.
Cuarentenario °dia=10.5
9 8 6
Italia 10 9 8
11 10 4 >8
12 6 10
13 8 9
Petit verdot 14 11 0 19
15 4 0
16 3 0
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Registro de Brotacion

Fecha:15/08/2018 Dia 29
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 10
Tannat 2 3 l
3 4 10 7
4 5 10
5 5 4
; 6 6 4
. Tempranillo a4 T°max=30.7
. Predio 7 7 l T°min=7.4
Cristel . 3 7 6 min=7.
Cuarentenario °dia=9.05
9 8 6
Italia 10 9 £
11 10 5 63
12 10
13 8 9
Petit verdot 14 11 1 21
15 4 0
16 3 0
Registro de Brotacion
Fecha:16/08/2018 Dia 30
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 11
Tannat 2 3 l
3 4 10 9
4 5 10
5 5 4
; 6 6 4
ored Tempranillo = > 7 a4 T°max=31.3
Cristel redio T°min=10.8
Cuarentenario 8 7 6 °dia=11.05
9 8 6
Italia 10 9 2
11 10 6 65
12 10
13 8 9
Petit verdot 14 11 1 21
15 4 0
16 3 0
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Registro de Brotacién

Fecha:17/08/2018 Dia 31
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 11
Tannat 2 3 8
3 2 10 81.25
4 5 10
5 5 4
; 6 6 4
_ Tempranillo 44 T°max=35.1
. Predio 7 7 l T°min=11.4
Cristel . 3 7 6 min=11.
Cuarentenario °dia=13.25
9 8 6
ltalia 10 e 9
11 10 7 67
12 10
13 8 9
Petit verdot 14 11 1 23
15 4 0
16 3 1
Registro de Brotacion
Fecha:18/08/2018 Dia 32
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 11
Tannat 2 3 8
3 B 10 81.25
4 5 10
5 5 4
; 6 6 4
_ Tempranillo = > - 46 T°max=27
Cristel Predio T°min=11.6
Cuarentenario 8 7 7 °dia=9.3
9 8 7
ltalia 10 & 9
11 10 7 69
12 10
13 8 10
Petit verdot 14 11 1 29
15 4 0
16 3 3
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Registro de Brotacion

Fecha:19/08/2018 Dia 33
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 11
Tannat 2 3 8
3 4 10 81
4 5 10
5 5 5
; 6 6 4
. Tempranillo 50 T°max=31.5
. Predio 7 ’ / T°min=11.2
Cristel . 3 7 3 min=11.
Cuarentenario °dia=11.35
9 8 7
Italia 10 9 10
11 10 9 75
12 10
13 8 10
Petit verdot 14 11 1 29
15 4 0
16 3 3
Registro de Brotacion
Fecha;20/08/2018 Dia 34
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 11
Tannat 2 3 £l
3 4 10 83
4 5 10
5 5 5
; 6 6 5
i Tempranillo = = = 54 Temax=32.7
Cristel Predio T°min=10.8
Cuarentenario 8 7 9 °dia=11.75
9 8 7
ltalia 10 & 10
11 10 9 7
12 6 11
13 8 10
Petit verdot 14 11 1 33
15 4 0
16 3 5
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Registro de Brotacion

Fecha:21/08/2018 Dia 35
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 11
Tannat 2 3 £l
3 4 10 83
4 5 10
5 5 7
; 6 6 5
. Tempranillo 60 T°max=35.3
. Predio 7 7 8 T°min=9
Cristel . 3 7 9 min
Cuarentenario °dia=12.15
9 8 7
ltalia 10 e 10
11 10 12 83
12 11
13 8 10
Petit verdot 14 11 1 33
15 4 0
16 3 5
Registro de Brotacion
Fecha;22/08/2018 Dia 36
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 11
Tannat 2 3 £l
3 4 10 83
4 5 10
5 5 7
; 6 6 5
ored Tempranillo = 5 . 60 T°max=31.3
Cristel redio T°min=11.5
Cuarentenario 8 7 9 °dia=11.4
9 8 7
Italia 10 9 Ly
11 10 12 83
12 11
13 8 10
Petit verdot 14 11 1 33
15 4 0
16 3 5
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Registro de Brotacion

Fecha:23/08/2018 Dia 37
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 11
Tannat 2 3 2
3 4 10 83
4 5 10
5 5 7
i 6 6 6
. Tempranillo 63 T°max=28.8
. Predio 7 ’ 8 T°min=12.6
Cristel . 7 9 min=12.
Cuarentenario 8 °dia=10.7
9 8 7
Italia 10 9 10
11 10 12 83
12 11
13 8 10
Petit verdot 14 11 1 35
15 4 1
16 3 5
Registro de Brotacion
Fecha:24/08/2018 Dia 38
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 11
Tannat 2 3 9
3 4 10 83
4 5 10
5 5 8
i 6 6 6
_ Tempranillo = 5 s 65 T°max=30.7
Cristel Predio Temin=12.1
Cuarentenario 8 7 9 °dia=11.4
9 8 7
Italia 10 9 Ly
11 10 12 83
12 11
13 8 10
Petit verdot 14 11 2 38
15 4 1
16 3 5
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Registro de Brotacion

Fecha:25/08/2018 Dia 39
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 11
Tannat 2 3 2
3 4 10 83
4 5 10
5 5 8
; 6 6 7
. Tempranillo 69 T°max=30.4
. Predio 7 7 2 T°min=9.4
Cristel . 3 7 9 min=9.
Cuarentenario °dia=9.9
9 8 7
Italia 10 9 10
11 10 12 83
12 11
13 8 10
Petit verdot 14 11 2
15 4 1 40
16 3 6
Registro de Brotacion
Fecha;27/08/2018 Dia 41
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 9
3 4 11 88
4 5 10
5 5
; 6 6 8
_ Tempranillo 75 T°max=30.2
. Predio 7 7 10 T°min=8.7
Cristel . 3 7 9 min=8.
Cuarentenario °dia=9.45
9 8 7
Italia 10 9 Ly
11 10 12 85
12 12
13 8 10
Petit verdot 14 11 2 42
15 4 2
16 3 6
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Registro de Brotacion

Fecha:28/08/2018 Dia 42
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 2
3 4 11 88
4 5 10
5 5 9
; 6 6 8
. Tempranillo 75 T°max=31
. Predio 7 7 10 T°min=9.8
Cristel . 3 7 9 min=9.
Cuarentenario °dia=10.4
9 8 7
Italia 10 9 10
11 10 12 85
12 12
13 8 11
Petit verdot 14 11 2
15 4 2 44
16 3 6
Registro de Brotacion
Fecha;29/08/2018 Dia 43
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 9
3 4 11 88
4 5 10
5 5
; 6 6 8
ored Tempranillo = > 1 75 T°max=30
Cristel redio T°min=10.9
Cuarentenario 8 7 9 °dia=10.45
9 8 7
Italia 10 9 Ly
11 10 12 85
12 12
13 8 11
Petit verdot 14 11 2
15 4 3 48
16 3 7
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Registro de Brotacion

Fecha:30/08/2018 Dia 44
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 10
3 4 11 0
4 5 10
5 5 10
i 6 6 9
. Tempranillo 79 T°max=31.2
. Predio 7 7 10 T°min=10.4
Cristel . 3 7 9 min=10.
Cuarentenario °dia=10.8
9 8 7
Italia 10 9 10
11 10 12 85
12 12
13 8 11
Petit verdot 14 11 2
15 4 3 48
16 3 7
Registro de Brotacion
Fecha:31/08/2018 Dia 45
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 11
3 4 12 4
4 5 10
5 5 10
i 6 6 10
_ Tempranillo 81 Temax=31.4
. Predio 7 7 10 Tomin=
Cristel . min=10.1
Cuarentenario 8 7 9 °dia=10.75
9 8 7
Italia 10 9 11
11 10 12 88
12 12
13 8 11
Petit verdot 14 11 2
15 4 3 48
16 3 7
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Registro de Brotacion

Fecha:01/09/2018 Dia 46
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 11
3 4 12 4
4 5 10
5 5 10
i 6 6 10
. Tempranillo 81 T°max=30.9
. Predio 7 7 10 T°min=11.2
Cristel . 3 7 9 min=11.
Cuarentenario °dia=11.05
9 8 7
Italia 10 9 11
11 10 12 88
12 12
13 8 11
Petit verdot 14 11 2 50
15 4 4
16 3 7
Registro de Brotacion
Fecha:02/09/2018 Dia 47
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 11
3 4 12 4
4 5 10
5 5 10
i 6 6 10
_ Tempranillo 81 T°max=32
. Predio 7 7 Ly T°min=9.8
Cristel . 3 7 9 min=9.
Cuarentenario °dia=10.9
9 8 7
Italia 10 9 11
11 10 12 88
12 12
13 8 11
Petit verdot 14 11 3 50
15 4 4
16 3 7
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Registro de Brotacion

Fecha:06/09/2018 Dia 51
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 11
3 4 12 4
4 5 10
5 5 11
i 6 6 10
. Tempranillo 83 T°max=30.9
. Predio 7 7 10 T°min=12.1
Cristel . 3 7 9 i .
Cuarentenario °dia=11.5
9 8 7
Italia 10 9 11
11 10 12 88
12 6 12
13 8 11
Petit verdot 14 11 4 58
15 4 5
16 3 8
Registro de Brotacion
Fecha:08/09/2018 Dia 53
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 11
3 4 12 %6
4 5 11
5 5 12
i 6 6 10
_ Tempranillo 88 T°max=32.5
. Predio 7 7 10 T°min=12.8
Cristel - 8 7 10 i
Cuarentenario °dia=12.65
9 8 7
Italia 10 9 11
11 10 12 88
12 6 12
13 8 11
Petit verdot 14 11 5 63
15 4 6
16 3 8
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Registro de Brotacion

Fecha:10/09/2018 Dia 55
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 11
3 4 12 %6
4 5 11
5 5 12
i 6 6 10
. Tempranillo 88 T°max=34.3
. Predio 7 7 10 T°min=11.9
Cristel . 7 10 min=11.
Cuarentenario 8 °dia=13.1
9 8 7
Italia 10 9 11
11 10 12 88
12 12
13 8 11
Petit verdot 14 11 5 67
15 4 8
16 3 8
Registro de Brotacion
Fecha:12/09/2018 Dia 57
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 11
3 4 12 %6
4 5 11
5 5 12
i 6 6 10
_ Tempranillo 88 T°max=28.8
. Predio 7 7 10 T°min=8.7
Cristel . 3 7 10 min=8.
Cuarentenario °dia=8.75
9 8 7
Italia 10 9 11
11 10 12 88
12 12
13 8 11
Petit verdot 14 11 6 71
15 4 9
16 3 8
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Registro de Brotacion

Fecha:24/09/2018 Dia 69
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotaciéon |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 12
3 4 12 8
4 5 11
5 5 12
i 6 6 10
. Tempranillo 88 T°max=34.3
. Predio 7 7 10 T°min=10.8
Cristel . 3 7 10 min=10.
Cuarentenario °dia=12.55
9 8 8
Italia 10 9 11
11 10 12 30
12 12
13 8 11
Petit verdot 14 11 6 75
15 4 9
16 3 10
Registro de Brotacion
Fecha:27/09/2018 Dia 72
Finca |Cuartel Variedad Hilera | Claro | Brotacién | %Brotacion |°Dias
1 2 12
Tannat 2 3 12
3 4 12 8
4 5 11
5 5 12
i 6 6 10
_ Tempranillo 88 T°max=33.3
: Predio 7 7 10 Tomin=
Cristel . 10 min=10.7
Cuarentenario 8 7 °dia=12
9 8 10
Italia 10 9 11
11 10 12 4
12 12
13 8 11
Petit verdot 14 11 6 77
15 4 9
16 3 11

79




REGISTROS DE TEMPERATURAS Y HUMEDAD

Registro de temperaturas y humedad

Fecha Cuartel T°min °C T°max °C | Humedad G°Dia
17/07/2018 | Predio cuarentenario 9.5 29 64% 9.25
18/07/2018 | Predio cuarentenario 10 31.5 63% 10.75
19/07/2018 | Predio cuarentenario 11.1 30 67% 10.55
20/07/2018 | Predio cuarentenario 10.9 30.6 62% 10.75
21/07/2018 | Predio cuarentenario 10.4 30.2 65% 10.3
22/07/2018 | Predio cuarentenario 11.5 30 64% 10.75
23/07/2018 | Predio cuarentenario 10.6 29.4 66% 10
24/07/2018 | Predio cuarentenario 11 29.6 65% 10.3
25/07/2018 | Predio cuarentenario 10.8 31.2 65% 11
26/07/2018 | Predio cuarentenario 10.5 31 66% 10.75
27/07/2018 | Predio cuarentenario 10.2 31.6 63% 10.9
28/07/2018 | Predio cuarentenario 10 31 62% 10.5
29/07/2018 | Predio cuarentenario 11.2 30.1 60% 10.65
30/07/2018 | Predio cuarentenario 10.8 32 61% 11.4
31/07/2018 | Predio cuarentenario 10 32.1 64% 11.05
01/08//2018 | Predio cuarentenario 10.5 34.6 65% 12.55
02/08/2018 | Predio cuarentenario 9.6 29 66% 9.3
03/08/2018 | Predio cuarentenario 10.6 35.4 62% 13
04/08/2018 | Predio cuarentenario 10 31.2 62% 10.6
05/08/2018 | Predio cuarentenario 11 31.5 64% 11.25
06/08/2018 | Predio cuarentenario 11.3 31.1 64% 11.2
07/08/2018 | Predio cuarentenario 8.8 325 64% 10.65
08/08/2018 | Predio cuarentenario 8.2 30.1 66% 9.15
09/08/2018 | Predio cuarentenario 12.9 31.3 62% 12.1
10/08/2018 | Predio cuarentenario 9.4 31.8 70% 10.6
11/08/2018 | Predio cuarentenario 10 28.4 65% 9.2
12/08/2018 | Predio cuarentenario 10.6 30 66% 10.3
13/08/2018 | Predio cuarentenario 8.4 33.4 64% 10.9
14/08/2018 | Predio cuarentenario 8.5 325 65% 10.5
15/08/2018 | Predio cuarentenario 7.4 30.7 67% 9.05
16/08/2018 | Predio cuarentenario 10.8 31.3 66% 11.05
17/08/2018 | Predio cuarentenario 11.4 35.1 67% 13.25
18/08/2018 | Predio cuarentenario 11.6 27 73% 9.3
19/08/2018 | Predio cuarentenario 11.2 31.5 63% 11.35
20/08/2018 | Predio cuarentenario 10.8 32.7 64% 11.75
21/08/2018 | Predio cuarentenario 9 35.3 62% 12.15
22/08/2018 | Predio cuarentenario 11.5 31.3 61.5 11.4
23/08/2018 | Predio cuarentenario 12.6 28.8 70% 10.7
24/08/2018 | Predio cuarentenario 12.1 30.7 67% 11.4
25/08/2018 | Predio cuarentenario 9.4 30.4 66% 9.9
26/08/2018 | Predio cuarentenario 10.5 31.5 64% 11
27/08/2018 | Predio cuarentenario 8.7 30.2 68% 9.45
28/08/2018 | Predio cuarentenario 9.8 31 65% 10.4
29/08/2018 | Predio cuarentenario 10.9 30 63% 10.45
30/08/2018 | Predio cuarentenario 10.4 31.2 62% 10.8
31/08/2018 | Predio cuarentenario 10.1 31.4 60% 10.75
01/09/2018 | Predio cuarentenario 11.2 30.9 63% 11.05
02/09/2018 | Predio cuarentenario 9.8 32 64% 10.9
03/09/2018 | Predio cuarentenario 7.8 31.4 62% 9.6
04/09/2018 | Predio cuarentenario 13.6 26 67% 9.8
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05/09/2018 | Predio cuarentenario 12.3 29.9 64% 11.1
06/09/2018 | Predio cuarentenario 12.1 30.9 64% 115
07/09/2018 | Predio cuarentenario 12.4 33.3 61% 12.85
08/09/2018 | Predio cuarentenario 12.8 325 62% 12.65
09/09/2018 | Predio cuarentenario 11.6 33.1 62% 12.35
10/09/2018 | Predio cuarentenario 11.9 34.3 64% 13.1
11/09/2018 | Predio cuarentenario 12.9 29.8 63% 11.35
12/09/2018 | Predio cuarentenario 8.7 28.8 64% 8.75
13/09/2018 | Predio cuarentenario 11.8 28.2 66% 10
14/09/2018 | Predio cuarentenario 104 28.6 67% 9.5
15/09/2018 | Predio cuarentenario 12 32.2 64% 12.1
16/09/2018 | Predio cuarentenario 11.3 32.5 63% 11.9
17/09/2018 | Predio cuarentenario 12.4 33.9 60% 13.15
18/09/2018 | Predio cuarentenario 11.1 32.7 59% 11.9
19/09/2018 | Predio cuarentenario 114 31.3 62% 11.35
20/09/2018 | Predio cuarentenario 10.1 26.4 66% 8.25
21/09/2018 | Predio cuarentenario 8.6 29.1 66% 8.85
22/09/2018 | Predio cuarentenario 11 30.8 63% 10.9
23/09/2018 | Predio cuarentenario 10.3 31.7 62% 11
24/09/2018 | Predio cuarentenario 10.8 34.3 64% 12.55
25/09/2018 | Predio cuarentenario 9.9 29.4 64% 9.65
26/09/2018 | Predio cuarentenario 9.8 32.1 61% 10.95
27/09/2018 | Predio cuarentenario 10.7 33.3 61% 12
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REGISTROS DE LABORES CULTURALES

BODEGA ARPE

GESTION 2018

PREDIO DE CUARENTENA (PC)

Fecha Lote Labor Detalle
14/07/2018 PC Ingreso de plantas de Italia | A Bodega ARPE en horas de la
noche
14/07/2018 PC Se depositan las plantas en | Recomendacion Ing. C. Acosta se
el recinto “Recepcién de |dejan el fin de semana, envueltas
materiales” en nylon negro
6/07/2018 PC Apertura de cajas | Se visualiza exceso de humedad,
contenedoras de plantas sugerencia de Ing, C. Acosta se
airean por un dia
16/07/2018 PC Hoyos con hoyadora Hileras del 1 al 5 - 314 hoyos
17/07/2018 PC Hidratacién plantas y | Inicio de plantado
posterior plantado
17/07/2018 PC Plantacién Tannat
17/07/2018 PC Hoyos con hoyadora Hileras del 6 al 9 - 243 hoyos
17/07/2018 PC L Tempranillo
Plantacion
17/07/2018 PC : Hileras del 1 al 8
Riego
18/07/2018 PC Hileras del 10 al 16 - 422 hoyos
Hoyos con hoyadora
18/07/2018 PC ., Italia
Plantacién
18/07/2018 PC - Petit verdot
Plantacion
18/07/2018 PC Riego Hileras del 9 al 16
18/07/2018 PC Atado de cafa con alambre | Hileras del 1 al 8
19/07/2018 PC Atado de cafia con alambre | Hileras del 9 al 16
19/07/2018 PC Atado de planta a la cafia Hileras del 1 al 9
19/07/2018 PC Visita  supervisibn  Ing. | Variedad Petit verdot
Mendoza
20/07/2018 PC Atado de planta a la cafia Hileras del 10 al 16
30/07/2018 PC Numeracion de las plantas | Variedades Petit Verdot, Italia y
concarteles de plastico y|Tempranillo
parantes de madera
31/07/2018 PC Numeracion de las plantas | Variedad Tannat
con carteles de plastico y
parantes de madera
08/08/2018 PC Riego Hileras del 1 al
09/08/2018 PC Riego Hilera 15y 16
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29/08/2018 PC Riego Hilera del 1 al 16
04/09/2018 PC Movimiento de tierra Hilera del 1 al 16
05/09/2018 PC Riego Hilera del 2 al 11
06/09/2018 PC Riego Hilera del 12 al 15 y al final hilera
ly16
07/09/2018 PC Desbrote En todas las variedades
10/09/2018 PC Observacion Amarillamiento intenso de hojas
en la variedad Tempranillo
15/09/2018 PC Aplicacion de Azufre En todas las variedades y con
mochila
17/09/2018 PC Mantenimiento de la malla | Se cambian alambres del mallado
perimetral que se habian cortado por efecto
del viento
21/09/2018 PC Riego Hilera del 1 al 9
22/09/2018 PC Riego Hilera del 10 al 16
20/10/2018 PC Primera aplicacion de hierro | Plantas con sintomas de hojas
con quelatos amarillas
27/10/2018 PC Segunda aplicacion de Plantas con sintomas de hojas

hierro con quelatos

amarillas
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ANEXO 2. INSTRUMENTO DE RECOLECCION DE DATOS

REGISTRO DE BROTACION

Registro de Brotacion

Dia

Finca

Cuartel

Variedad

Hilera

Claro

Brotacion

%Brotacion

°Dias

Fuente: Elaborado por el investigador
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ANEXO 3. INSTRUMENTO DE RECOLECCION DE DATOS
REGISTRO DE TEMPERATURAS Y HUMEDAD

Registro de temperaturas y humedad

Fecha Cuartel T°min °C T°max °C | Humedad G°Dia

Fuente: Elaborado por el investigador
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ANEXO 4. INSTRUMENTO DE RECOLECCION DE DATOS
REGISTRO DE LABORES AGRICOLAS

BODEGA ESCUELA ARPE

GESTION 2018

REGISTRO DE LABORES
AGRICOLAS DE VIDES

o o
Fecha Cuartel Labor Detalle N N . Observaciones
Plantas | Operarios

Fuente: Adaptado de Bodega Argento-Mendoza Argentina
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ANEXO 5. PLANO PERIMETRICO DE UBICACION Y LOCALIZACION
'R

=
-

‘Ik iy { %' / ’.
.‘winnzia%m‘ﬁ\k NITAK / . 4 \

f
f

7///./7///1. // / g \
\ | \ !’S&éNQ‘JQE UBICACION

.
¢
Mo

ESCALN

1420000

AREA CLARINTENARIA CUADRO DE DATOS TECNICOS DE AREA
PARS COLTVODEVID CUARENTENARIA PARA CULTIVO DE VID
Aren = 295350 m2 COORDENADAS U.T M. (UNIVERSAL TRANSYERSAL MERCATOR)
Perimetro = 236,60 m.l. DATUN: Harizontal PSAD-56 Vertical Nive' Medio &l Mar
Zona Sur 18 Esferoide Infernaciona

YERTICE DIST. ANGULD ESTE
3580 200°01" | 410923 0840 | 8450048 6750
8250 | 269°59'59" | 419958.051 | B450041.0013
3580 200°01" | 419940.3682 | B450660 4188

i} - 82.50 | 260°59'54" | 419905.4012 | B450BG8.0026

AREA TOTAL: 285343 m2 PERIMETRO: 236,60 m.l.

"‘. 426 -
/ Op mIVERSI])AD PRIVADA SAN JUAN BAUTISTA S.A.C,
30264 / | / .*.,.'. PROVECTO:

AREA CUARENTENARIA PARA CULTIVO DE VID

/ O ' | [
@ 388 “|| PERIMETRICQ, UBICACION Y LOCALIZACION
LBICACIN: AREATATRE: LAMIA

/ b Sector : Allo Callao 34129 has.

/ w5/ 0 i Distrito: San Juan Bauists [Neyareoe senowmz |
/ | / Prov. :lea "CRISTEL" PUL.“ 1
PLAN%P RIMETI}I( Tl

ESCALA: 11,0

Dol e ndicada|Abril 2018

Fuente: Universidad Privada San Juan Bautista

87



ANEXO 6. ANALISIS DE SUELOS

CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGICA AGROINDUSTRIAL.
PANAMERICANA SUR Km. 293.3t DISTRITO SALAS -GUADALUPE ICA - PERU.

TELEFONO 056406224
EMAIL: citeagroindustrial@itp.qob.pe

LABORATORIO AGRICOLA

INFORME DEL ENSAYO N°383 LA117
DATOS GENERALES
Nombre del Solicitante: UNIVERSIDAD PRIVADA SAN JUAN BAUTISTA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA - UPSJB
SAC

Direccién: AV JOSE ANTONIO LA VALLE S/N — CHORRILLOS
DATOS DE LA MUESTRA

CITE
AGROINDUSTRIAL

Nombre de la Muestra: Suelo
(Descripcidn por el solicitante)

Identificacion y Estado: 01 muestra de suelo con un peso de 500 g aproximadamente Identificado como "MUESTRA 4A-
4B CUADRO QUEBRANTR. Las muestras especifican que la toma se realizé a 30 y 60 cm.

(Descripcion por el solicitante)

Cddigo de la Muestra: 8596

Muestreado por: No indica
(Descripcion por el solicitante)

Fecha de Ejecucidon del Ensayo: 28.06.2017 al

Lugar del Muestreo: No indica
(Descripcidn por el solicitante)

Fecha de Recepcion de la Muestra: 22.06.2017

14.07.2017
RESULTADOS
DETERMINACIONES UNIDAD RESULTADO METODO
ANALISIS FiStCO
Arena 51.42 Densimetro
Arcilla 3.15 Densimetro
Limo 45.43 Densimetro
Clase textural Franco Arenoso Tridngulo textural
ANALISIS QUIMICO
pH Unidades de pH 7.91 Potenciométrico
CE. mS/cm 0.70 NOM-021-SEMARNAT.2000-AS-16 ar 18
Materia Organica M.O 1.37 Ignicién
Nitrégeno Total 0.07 Célculo - Ignicién
Fosforo (P) Ppm 4.08 Olsen- Espectrofotometria uv-vis
PSA 44.04 Termogravimetria
CATIONES CAMBIABLES
meq/100g 26.36 Titulacién con EDTA
Calcio medq/l oog 20.18 Titulacién con EDTA
Magnesio M 2* medq/l oog Titulacién con EDTA
Sodio (Na) meq/| oog 0.05 Espectrofotémetro de absorcion atémicaEmision.
Potasio (K') meq/100g 0.06 Espectrofotémetro de absorcién atémicaEmision
p.S.l. o 0.19 Calculo
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Condiciones ambientales del ensayo, Temperatura ambiente 25%c

CONDICIONES DEL INFORME FIRMA

Los resultados obtenidos se refieren Unicamente a muestra
analizada,

Este informe no puede reproducirse, mas que en su totalidad, sin
la autorizacion por escrito del laboratorio.

Los resultados de tos ensayo no deben ser utilizados como una fig. Ely Anchante Carrasco
certificacién de conformidad con normas de producto o como
certificado del sistema de calidad de la entidad que io produce. | Fecha de Emision del Informe: 14.072017

Céd*  S|G.PG-02.R02 Versién: 01 ’ Fecha: 01-08-2015

CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGICA AGROINDUSTRIAL.
PANAMERICANA SUR Km. 293,3, D'STRITO SALAS - GUADALUPE ICA PERU
TELEFONO 056406224

CITE E.MAIL: citeagroindustrial@itp.qob.pe
AGROINDUSTRIAL

LABORATORIO AGRICOLA

INFORMACION ADICIONAL

DETERMINACIONES UNIDAD RESULTADO OBSERVACIONES
ANALISIS QUIMICO
pH Unidades de pH 7.91 Regular a limitante
C.E mS/cm. 0.70 Muy bueno, sin limitaciones
Materia Organica (M.0) 1.37 Bajo
Nitrégeno Total (ND 0.07 Regular a limitante
Fosforo (P) Ppm 4.08 Muy limitante
CIC meq/| oog 26.36 Alto
Calcio (Ca*] meq/|l oog 20.18 Muy bueno, sin limitaciones.
Magnesio (Mg meq/100g 6.07 Muy bueno, sin limitaciones.
Sodio (Na*) meq/100g 0.05 Muy bueno, sin limitaciones.
Potasio (K") meq/100g 006 Muy timitante
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0.19 Muy bueno. sin limitaciones.

L Aﬂchar[gc

CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGICA AGROINDUSTRIAL
PANAMERICANA SUR Km. 293 3. DISTRITO SALAS GUADALUPE ICA PERU
TELEFONO 056406224
E MAILe cileparoindustrialGitp.qob pe

LABORATORIO AGRICOLA

INFORME DEL ENSAYO N ©382 LA/17

DATOS GENERALES

Nombre del Solicitante: UNIVERSIDAD PRIVADA SAN JUAN BAUTISTA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA - UPSJB
SAC
Direccion: AV JOSE ANTONIO LA VALLE S/N — CHORRILLOS

DATOS DE LA MUESTRA

Nombre de la Muestra: Suelo Codigo de la Muestra. s 2558

(Descripcidn por el solicitante)
Identificacidn y Estado: 01 muestra de suelo con un peso de 500 g aproximadamente Identificado como "MUESTRA 3A«3B

CUADRO ZETA". Las muestras especifican que la toma se realizd a 30 y 60 cm.
(Descripcidn por el solicitante)

Lugar del Muestreo: No indica Muestreado por: No indica
(Descripcidn por el solicitante) (Descripcion por el solicitante)
Fecha de Ejecucién del Ensayo: 28.06.2017 al
Fecha de Recepcion de la Muestra: 22.06.2017
P 14.07.2017
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RESULTADOS

Cddi o: SIG.PG.02.R02

Este informe no puede reproducirse, mas que en su totalidad,
sin la autorizacién por escrito del laboratorio. Los resultados de
los ensayos no deben ser utilizados como una certificacion de
conformidad con normas de producto o como certificado del
sistema de calidad de Ja entidad que lo produce

Versién: 01

\

DETERMINACIONES UNIDAD ’ RESULTADO ’ METODO
ANALISIS Fisico
Arena 59.57 Densimetro
Arcilla 458 Densimetro
Limo 35.85 Densimetro
Clase textural Franco Arenoso Tridngulo textural
ANALISIS QUIMICO
pH Unidades de pH 7.99 Potenciométrico
CE. mS/cm 0.53 NOM-021-SEMARNAT.2000-AS-16 al 18
Materia Organica ] 0/0 1.22 Ignicidn
O
Nitrégeno Total NT oo 0.06 Célculo - Ignicién
Fosforo (P) Ppm 3.09 Olsen- Espectrofotometria uv-vis
pSA 32.48 Termogravimetria
CATIONES CAMBIABLES
cic meq/100g 19.47 Titulacién con EDTA
Calcio (Ca?*) meq/100g 12.97 Titulacién con EDTA
Magnesio M 2* meq/l oog 6.41 Titulacién con EDTA
Sodio (Na) meq/l oog 0.04 Espectrofotémetro de absorcidn atémica-Emision.
Potasio (K') meq/l oog 0.05 Espectrofotometro de absorcion atdmicaeEmision.
p.S.l. 0.21 Célculo
Condiciones ambientales del ensayo: Temperatura ambiente 25°C
CONDICIONES DEL INFORME FIRMA
AU
Los resultados obtenidos se refieren Unicamente a la muestra {g § -
analizada. \=

Calidad y Nermdlizacion
ly Anchante Carrasco

FishR 4e Emisién del Informe: 14.07.2017

Fecha: 01-08-2015

CITE
AGROINDUSTRIAL

CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGICA AGROINDUSTRIAL
PANAMERICANA SUR Km. 293.3, DISTRITO SALAS - GUADALUPE ICA -PERU
TELEFONO 056-406224

E.MAIL: citeagroindustrial@itp.gob.pe

LABORATORIO AGRICOLA

INFORMACION ADICIONAL
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DETERMINACIONES UNIDAD RESULTADO OBSERVACIONES

ANALISIS QUIMICO

pH Unidades de pH 7.99 Regular a limitante
CE ms/cm 0.53 Muy bueno, sin limitaciones
Materia Organica (MO) 1.22 Bajo
Nitrégeno Total (NT) 0.06 Regular a limitante
Fosforo (P) Ppm 3.09 Muy limitante
cc meq/100g 19.47 Medio
Calcio (Ca 2*) meq/100g 12.97 Muy bueno, sin limitaciones.
Magnesio (Mg 2e) meq/100g 6.41 Muy bueno, sin limitaciones.
Sodio (Na*) meq/100g 0.04 Muy bueno, sin limitaciones.
Potasio (K*) meq/100g 0.05 Regular a limitante
P.S. 0.21 Muy bueno, sin limitaciones.
/'f.’-:;\ Wi
S~

/} _ICA AGROINDUSTRIAL

~/\LAS - GUADALUPE ICA - PERU
€. Anchante © 124

Elvervc ciicugr wrnid v o e itp.gOb.pe

£ NP4 ?-)
AR RGN B
CENTRO DE INI o ™ /.

PANAMERICANA SUR k

LABORATORIO AGRICOLA

INFORME DEL ENSAYO N ©381 LA117

DATOS GENERALES

Nombre del Solicitante: UNIVERSIDAD PRIVADA SAN JUAN BAUTISTA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA - UPSJB
SAC

Direccion: AV JOSE ANTONIO LA VALLE SIN — CHORRILLOS

DATOS DE LA MUESTRA

Nombre de la Muestra: Suelo Codigo de ta Muestra: 8943

(Descripcidn por el solicitante)

Identificacion y Estado: 01 muestra de suelo con un peso de 500 g aproximadamente Identificado como YMUESTRA 2A-
2B CUADRO VARIETALES". Las muestras especifican que la toma se realizé a 30 y 60 cm.

(Descripcidn por el solicitante)

Lugar del Muestreo: No indica Muestreado por: No Indica
(Descripcidn por el solicitante) (Descripcién por el solicitante)
Fecha de Ejecucién del Ensayo: 28.06.2017
Fecha de Recepcion de la Muestra: 22.06.2017
P 14.07.2017
RESULTADOS
DETERMINACIONES UNIDAD ‘ RESULTADO ‘ METODO

ANALISIS FISICO
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Arena 63.42 Densimetro
Arcilla 5.01 Densimetro
Limo ofo 31.57 Densimetro
Clase textural Franco Arenoso Tridngulo textural
ANALISIS QUIMICO
pH Unidades de pH 7.55 Potenciométrico
CE. mS/cm. 0.70 NOM-021.SEMARNAT.2000-AS-16 al 18
Materia Organica M.O 0/ 1.01 Ignicion
Nitrégeno Total NT oro 0.05 Calculo Ignicién
Fosforo (P) Ppm 360 Olsen- Espectrofotometria uv.vis
PSA 27.77 Termogravimetria
CATIONES CAMBIABLES
meq/| oog 20.32 Titulacion con EDTA
Calcio (Ca?4) meq/| 13.34 Titulacién con EDTA
Magnesio M 2* megq/| oog 6.83 Titulacién con EDTA
Sodio (Na) meq/| oog 0.05 Espectrofotémetro de absorcién atémica-Emision
Potasio (K) meq/| oog 010 Espectrofotémetro de absorcién atémica-Emision,
P 0.25 Cétculo
Condiciones ambientales del ensayo: Temperatura ambiente 25°C
CONDICIONES DEL INFORME FIRMA

Los resultados obtenidos se refieren Unicamente a la muestra

analizada.

Este informe no puede reproducirse, mdas que en su totalidad, sin

la autorizacion por escrito del laboratorio

Los resultados de tos ensayo no deben ser utilizados como una
certificacién de conformidad con normas de producto o como
certificado det slstema de calidad de la entidad que lo produce.

Codi o: SIG.PG.02.R02 Versién. 01

Fecha de Emision del Informe: 14.07.2017

CITE
AGROINDUSTRIAL

CENTRO DE tNNOVACION TECNOLOGICA AGROINDUSTRIAL
PANAMERICANA SUR Km. 293,3. DISTRITO SALAS - GUADALUPE ICA -PERU

TELEFONO 056-406224
EMAIL: citeagroindustrial@itp.gob.pe

LABORATORIO AGRICOLA

INFORMACION ADICIONAL
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DETERMINACIONES UNIDAD RESULTADO OBSERVACIONES
ANALISIS QUIMICO
pH Unidades de pH 7.55 Bueno a regular, con pocas limitaciones
CE. mS/cm 0.70 Muy bueno, sin limitaciones.
Materia Organica (MO) o0 1.01 Bajo
Nitrégeno Total (NT) 0.05 Muy limitante
Fosforo (P) Ppm 3.60 Muy limitante
cic megq/| oog 20.32 Alto
Calcio (Ca*') meq/| oog 13.34 Muy bueno, sin limitaciones.
Magnesio (Mg?e) meq/| oog 6.83 Muy bueno, sin limitaciones.
Sodio (Na) meq/1009 0.05 Muy bueno. sin limitaciones.
Potasio meq/| oog 0,10 Bueno a regular. con pocas limitaciones
0.25 Muy bueno. sin limitaciones.

F. Anchante C.

CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGICA AGROINDUSTRIAL,
PANAMERICANA SUR Km. 293.3. DISTRITO SALAS - GUADALUPE ICA -PERU.
TELEFONO 056406224

atEO1ndustrla E.MAIL: clteagroindustrial@itp.gob.pe

LABORATORIO AGRICOLA

INFORME DEL ENSAYO N ©380 LA/17

DATOS GENERALES

Nombre del Solicitante: UNIVERSIDAD PRIVADA SAN JUAN BAUTISTA SOCIEDAD ANONIMA CERRADA - UPSJB
SAC
Direccién: AV JOSE ANTONIO LA VALLE S/N — CHORRILLOS

DATOS DE LA MUESTRA

Nombre de la Muestra: Suelo Codigo de la Muestra: 7573

(Descripcion por el solicitante)

Identificacion y Estado: 01 muestra de suelo con un peso de 500 g aproximadamente ldentificado como "MUESTRA IA-IB
CUADRO VARIETALES". Las muestras especifican que la toma se realizd a 30 y 60 cm.

(Descripcion por el solicitante)

Lugar del Muestreo: No indica Muestreado por: No indica
(Descripcion por el solicitante) (Descripcidn por el solicitante)
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Fecha de Recepcion de la Muestra: 22.06.2017

Fecha de Ejecucién del Ensayo: 28.06.2017 al

14.07.2017
RESULTADOS
DETERMINACIONES UNIDAD ’ RESULTADO ‘ METODO
ANALIStS FISICO
Arena 59,28 Densimetro
Arcitla o/ Densimetro
Limo 36.07 Densimetro
Clase textural Franco Arenoso Tridngulo texturas
ANALISIS QUIMICO
pH Unidades de pH 802 Potenciométrico
CE mS/cm. 0.77 NOM-021-SEMARNAT.2000-AS-16 a' 18
Materia Organica M.C % 1.18 Ignicion
Nitrégeno Total 0.06 Calculo - tgnicidn
Fosforo (P) Ppm 4.70 Olsen- Espectrofotometria uv.vis
PSA 37.34 Termogravimetria
CATIONES CAMBIABLES
CIC meq/100g 18.26 Titulacién con EDTA
Calcio (Ca?*) meq/| oog 11.99 Titulacién con EDTA
Magnesio M 2* medqfl oog 6.01 Titulacién con EDTA
Sodio (Na) megq/I 0.23 Espectrofotémetro de absorcion atémica-Emision.
Potasio meq/100g 0.03 Espectrofotémetro de absorcién atémica-Emision.
p,S.l. 1.26 Célculo

Condiciones ambientales del ensayo: Temperatura ambiente 25°C

CONDICIONES DEL INFORME

analizada.

autorizacion por escrito del laboratorio.

Los resultados obtenidos se refieren Unicamente a la muestra

Este informe no puede reproducirse. mas que en totalidad. sin la

Los resultados de los ensayo no deben ser utilizados como una
certificacion de conformidad con normas de producto o como
certificado del sistema de calidad de la entidad que lo produce.

...........E,.A.wxaul.a
Eiaiaee Aqse

Ry ElyAnchante Carrasco

dmiento de la Calidad y NefmaifZacion

Fecha de Emision del Informe: 14.07.2017

Cédigo SIG.PG.02.R02

Versién: 01

| Fecha: 010-2015

CITE
AGROINDUSTRIAL

CENTRO DE INNOVACION TECNOLOGtCA AGROINDUSTRIAL

PANAMERICANA SUR Km. 293.3, DISTRITO SALAS - GUADALUPE ICA - PERU

TELEFONO 056406224
EMAIL:_citeagroindustriat@itp.qob pe

LABORATORIO AGRICOLA

INFORMACION ADICIONAL
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DETERMINACIONES UNIDAD RESULTADO OBSERVACIONES
ANALISIS QUIMICO
pH Unidades de pH 8.02 Regular a limitante
C.E msS/cm 0.77 Muy bueno. sin limitaciones.
Materia Orgénica (M.O) 1.18 Bajo
Nitrégeno Total (NT) 0.06 Regular a limitante
Fosforo (P) Ppm Muy limitante
CIC meq/| 18.26 Medio
Calcio (Ca*') meq/100g 11.99 Muy bueno, sin limitaciones.
Magnesio (Mg? meq/| cog 6.01 Muy bueno, sin limitaciones.
Sodio (Na') meq/| oog 0.23 Muy bueno, sin limitaciones.
Potasio (K) meq/l oog 0.03 Regular a limitante
Ps.l. 1.26 Muy bueno, sin limitaciones.

E. Anchante C.
Fuente: Centro de Innovacion Tecnolégica Agroindustrial para Universidad Privada San Juan
Bautista
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ANEXO 7. FACTURA Y DESCRIPCION DE LAS VARIEDADES DE VID

VC R Vivai Cooperativi Rauscedo
a scedo (

VIVAI

y COOPERATIVI

@& RAUSCEDO

949942 - 948830

;
A NEIALENE (N J'z}//}'z'/[/(/‘{/

Albo - Soc. Coop. A - Mutualita - P

alente N. A101294

customer 427159

Universidad Privada
San Juan Bautista SAC.

Av José Antonio Lavalle s/n
Ex Hacienda Chorrillos
Lima CP 09
RUC 20344818909 ~ PERU

LISTA DE EMPAQUE (BULTQOS)
Referencia factura comercial N° (0928 fecha: 26/06/2018
EMBALAJE: PESO
VARIEDAD CLON I;OI:;;?('J CANTIDAD bumtzzaa: é:es) NEPTES?(g. BRKUST.'O
ITALIA VCR10 | 1103P/VC119 250 1
TANNAT 944 1103P/1SV1 250 1
100 108
PETIT VERDOT 1058 | 1103P/CFC60-30 250 1
TEMPRANILLO RJ43 S04/102 250 1
TOTAL 1.000 100 108
Volumen total m*| 0,44 Cajas de carton n° 4
Cajas en ensamblaje en 1 pallet h

VIVAI COOPERATIVI RAUSCEDO
Soc|goop. Agricola

Fuente: Universidad Privada San Juan Bautista
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E Vivai Cooperativi Rauscedo
C R Societa Cooperativa Agricola
Via Udine 33095 Rauscedo (PN) Ita
VIVAI
COOPERATIVI

&’ RAUSCEDO

.
/ HRCVALENE (U /’/'/1'.'«‘//1//7/ e
N - PN

oop. A - Mutualita l avalente N. A101294
I customer 427159
Universidad Privada
San Juan Bautista SAC.
Av José Antonio Lavalle s/n
Ex Hacienda Chorrillos
Lima CP 09
RUC 20344818909 | PERU
FACTURA COMERCIAL N. 0928 fecha: 26/06/2018
DESCRIPCION DEL PRODUCTTO: PLANTAS INJERTADAS DE VID
VARIEDAD CLON |PORTA-INJERTO | canTDAD | THECO 1 TOTAL
ITALIA VCR10 | 1103P/VC119 250 €125 €312,50
TANNAT 944 1103P/1SV1 250 €1,25 €312,50
PETIT VERDOT 1058 |1103P/CFC60-30 250 €1,25 €312,50
TEMPRANILLO RJ43 504/102 250 €1,25 €312,50
VALOR DE LA MERCANCIA EX WORKS RAUSCEDO RAUSCEDO € 1.250,00
GASTOS DE TRANSPORTE RAUSCEDO-LIMA AEROPUERTO € 960,00
TOTAL FACTURA - VALOR CPT LIMA 1.000 € 2.210,00
Cajas de carton|4 108 Peso bruto Kg.
Volumen m™{0,44 100 Peso neto Kg.
[ Cajas en ensamblaje en 1 pallet
Iaigen de la mercancia: Italia J
Forma de pago:
totalmente pagado por adelantado
BANCA NAZIONALE DEL LAVORO
Branch: UDINE - Account N° 220 0004
IBAN: IT94 G010 0565 0300 0000 0220 004 - Swift: BNLIITRR UDX

Declaramos bajo juramento que los datos consignados en la presente factura son correctos y los
precios son corrientes en plaza, no existiendo ningun tipo de convenio entre comprador y vendedor
que permita la alteracion de los mismos"

"Declaramos bajo juramento que el precio de la mercaderia no es menor al precio de mercado interno

en nuestro pais".
P N

Merce non soggetta IVA a sensi art. 8 1° comma lett. A DPR 26.10.72 N.633 // Operazione nonw
imponibile, non-soggetta. )

VIVAI COOPERATIVI RAUSCEDO
Soc. coop. Agricola

Fuente: Universidad Privada San Juan Bautista
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ANEXO 8. PROTOCOLO DE PLANTACION DE VIDES

PLANTACION DE BARBECHOS INJERTADOS DE VID

1. Regar la linea de plantacion hasta lograr Contenido de Humedad de Capacidad
de Campo: 60% de contenido de humedad.

2. Al recibir los barbechos antes de plantarlos tienen que humedecerse
(sumergidos) en un envase con agua corriendo (no estancada sino que circule)
durante 24 horas para lograr correcta humectacion antes de planta.

3. Fabricar una regla de alambre resistente que no varie con el calor o el frio se
prefiere un alambre del largo del mayor claro que tenga el predio a plantar y
marcar con pintura indeleble a la distancia de plantacion determinada, en este
caso 1,20 m.

4. Durante la mafiana realizar los hoyos de plantacién debe de ser circular de 30
cm de profundidad y 30 cm de diametro, el centro del hoyo debe coincidir con la
marca de la distancia de plantacion descripta en el punto 3. La tierra que se saca
del hoyo se usara luego para tapar el mismo una vez que la planta esté colocada.
Deben realizarse solo los hoyos en los que se van a colocar plantas durante la
tarde, realizar correctamente el calculo para que no queden abiertos de un dia
para el otro, los mismos podrian sufrir pérdida de humedad.

5. Los barbechos injertados que se utilizaran el dia de plantacion se deben de sacar
en la mafiana para que no estén muy humedos a la hora de plantar.

6. Los barbechos injertados se repartiran en el lugar de plantacion con cuidando no
toméandolo del lugar en donde ser realizo el injerto (generalmente esta cubierto
con cera) dejandolos al lado del hoyo realizado.

7. Al plantar tener en cuenta:

[1 Que las raices de los barbechos tienen que entrar perfectamente en el hoyo,
de ser muy largas se deben de cortar

1 Cuidar que el injerto no quede tapado con tierra

[1 Tapar con pala

1 No colocar el pie encima del hoyo una vez que se ha colocado la planta
[1 Regar las hileras que fueron plantadas en el dia

8. Colocar la cafia del lado predominante del viento, atarla al alambre de carga con
un alambre.

9. Atar el barbecho a la cana.

Fuente: Universidad Privada San Juan Bautista
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ANEXO 9. CERTIFICADO FITOSANITARIO DE ITALIA

1 Nome e indirizzo dell’esportatore/ Name and address of the exporter

VIVAI COOPERATIVI RAUSCEDO, SOCIETA COOPERATIVA
AGRICOLA

VIA UDINE, 39 33095 RAUSCEDO(PN)

- SAN GIORGIO DELLA RICHINVELDA PN, ITALY

|5}

CERTIFICATO FITOSANITARIO/
Phytosanitary Certificate

CE/V/ 0573254

3 Nome e indirizzo dichiarati del destinatario/ Declared name and address of
consignee

UNIVERSIDAD PRIVADA SAN JUAN BAUTISTA SAC.
AV JOSE ANTONIO LAVALLE S/N - EX HACIENDA CHORRILLOS
LIMA CP 08 PERU

4 Dal Servizio fitosanitario nazionale italiano/
From Plant Protection Organization of Italy -

SERVIZIO FITOSANITARIO REGIONE FRIULI VENEZIA GIULIA
al Servizio per la protezione dei vegetali di/

to Plant Protection Organization of:
PERU

5 Luogo di origine/ Place of origin

ITALY

6 Mezzo di trasporto dichiarato/ Declared means of conveyance

AIRFREIGHT

REPUBBLICA ITALIANA
SERVIZIO FITOSANITARIO NAZIONALE

7 Punto d’entrata dichiarato/ Declared point of entry

AIRPORT LIMA

8 Marchi di riconoscimento: numero ¢ natura dei colli; denominazione del prodotto/
Distinguishing marks, number and description of packages; name of produce;

denominazione botanica dei vegetali./ botanical name of plants

PLANTAS DE VID INJERTADAS DE VARIEDADES ITALIA, TANNAT, PETIT VERDOT,

TEMPRANILLO - 4" CARTON BOX/ES - GRAFTED VINES VITIS SP.

9 Quantita dichiarata/
Quantity declared

N® 1,000
- origine: ITALY

10 Si certifica che i vegetali, i prodotti vegetali o le altre voci regolamentate descritti nel presente certificato/
This is ta certify: that the plants, plant products or other regulated articles described herein:
sono stati i sottoposti ad ispezione /o test conformemente alle pertinenti procedure ufficiali appropriate; ¢/
have been inspected and/or tested according to appropriaie official procedures, and
sono consideratt esenti- da organismi nocivi da quarantena specificati dalla parte contraente importatrice ¢ /
are considered to be free from the quarantine pests specified by the importing contracting party; and
conformi alle disposizioni fitosanitariein vigore nella parte contraente importatrice comprese quelle relative ai parassiti regolamentati non soggetti a quarantena/
to conform with the current phytosanitary requirements of the importing contracting party, including those for reguldted non-guarantine pests.
Essi sono ritenuti praticamente indenni da altri organismi nocivi /They are deemed to be practically free from othier pests

11 Dichiarazione supplementare/ Additional declaration:

SEE ATTACHMENT

TRATTAMENTO DI DISINFESTAZIONE E/O DISINFEZIONE

18 Luogo del rilascio/ Place of issue
RAUSCEDO (PN)

Data/ D
12 Trattamento/ Treatment raliie. 27/06/2018
L HOT WATER TREATMENT.
13 Prodotto chimico (sostanza attiva)/} 14 Durata e temperatura/ Nome e firma del Funzionario autqg 1 s
Chemical (active ingredient) Duration and témperature Nunu"um? signature of authorized
IN
15 Concentrazione/ Concentration 16 Data’ Daite /GlUSEPPE COLUSSI
23/04/2018 / Card number

17 Informazioni supplementari/ Additional information

 osfioe

11 presente certificato non comporta alcuna responsabilia finanziaria per il Servizio fitosanitano t

OM né per alcuno degli Ispettori fito:

rappresentanti del Servizio/ No liability with respect to this certificate shall attach to the National Rlant Protection Organization or-to any of its officers or

reprcsemam 'és.

Fuente: Universidad Privada San Juan Bautista
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ANEXO 10. MATRIZ DE CONSISTENCIA

Titulo: Estudio Comparativo en la Etapa fenoldgica de Brotacion de Cuatro Variedades Vitis vinifera importadas de
Italia, en la Bodega Escuela ARPE, Ica 2018.

Problemas Objetivos Hipotesis Variables Método Instrumento
General General General
¢ Cudl de las cuatro variedades | Identificar a través de la etapa | Hi: En la etapa fenolégica de brotacion, la variedad que mejor | Variable 1: Tipo de
Vitis viniferas traidas de Italia, | fenolégica de brotacion, lamejor | se adapté al suelo y clima iquefio, fue la variedad Vitis investigacion
se adoptaron mejor al suelo y | adaptacion de las cuatro | viniferas Tannat; en el predio de la Bodega Escuela ARPE, | Etapa Cuantitativa Aplicada
clima iquefio en la etapa|variedades Vitis  viniferas |Ica 2018 fenolégica de| .
fenoldgica de brotacion; en el | traidas de Italia, al suelo y clima brotacion Disefio
predio de la Bodega Escuela |iguefio; en el predio de la|Ho: En la etapa fenologica de brotacion, las cuatro Descriptivo
ARPE, Ica 20187 Bodega Escuela ARPE, Ica |variedades Vitis viniferas traidas de Italia, no se adaptaron al comparativo
2018 suelo y clima iquefio; en el predio de la Bodega Escuela
ARPE, Ica 2018 Poblacion
977 plantas de las
cuatro variedades de
Especificos Especificos Especificos uvas viniferas
1. ¢Cuél sera el tiempo y el|1. Comparar el tiempo y el|1. Eltiempo de brotacién de la variedad Tannat es de 18 dias _ Tannat, Tempranillo, | Registros de
porcentaje de brotacion de la| porcentaje de brotacion de la| y el porcentaje es de 95%, en el predio de la Bodega | Variable 2: ltalia y Petit verdot. | |a etapa
variedad Tannat, en el predio variedad Tannat, en el predio Escuela ARPE, Ica 2018. fenoldgica de
de la Bodega Escuela ARPE, |  de la Bodega Escuela ARPE, Cuatro Muestra brotacién

Ica 2018?

2. ¢;Cudl sera el tiempo y el
porcentaje de brotacion de la
variedad Tempranillo, en el
predio de la Bodega Escuela
ARPE, Ica 20187

3. ¢Cudl sera el tiempo y el
porcentaje de brotacion de la
variedad ltalia, en el predio
de la Bodega Escuela ARPE,
Ica 2018?

4. ;Cudal sera el tiempo y el
porcentaje de brotacion de la
variedad Petit verdot, en el
predio de la Bodega Escuela
ARPE, Ica 20187

Ica 2018.

2. Comparar el tiempo y el
porcentaje de brotacion de la
variedad Tempranillo, en el
predio de la Bodega Escuela
ARPE, Ica 2018.

3. Comparar el tiempo y el
porcentaje de brotacion de la
variedad lItalia, en el predio
de la Bodega Escuela ARPE,
Ica 2018.

4. Comparar el tiempo y el
porcentaje de brotacion de la
variedad Petit verdot, en el
predio de la Bodega Escuela
ARPE 2018.

2. El tiempo de brotacion de la variedad Tempranillo es de
18 dias y el porcentaje es de 95%, en el predio de la
Bodega Escuela ARPE, Ica 2018.

3. El tiempo de brotacion de la variedad ltalia es de 18 dias
y el porcentaje es de 95%, en el predio de la Bodega
Escuela ARPE, Ica 2018.

4. El tiempo de brotacion de la variedad Petit verdot es de 18
dias y el porcentaje 95%, en el predio de la Bodega
Escuela ARPE, Ica 2018.

variedades de
vid vitis vinifera

96 plantas de las
cuatro variedades de
uvas viniferas
Tannat, Tempranillo,
Italia y Petit verdot.

Muestreo
No probabilistico
intencionado

Técnicade
recolecciéon de
datos

La observacién
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ANEXO 11. OPERACIONALIZACION DE VARIABLES

VARIABLE DEFINICION DEFINICION INDICADORES ITEMS
CONCEPTUAL OPERACIONAL
Etapa fenoldgica | Primera fase que se inicia | Etapa fenolégica | 1. Identifica el aumento | Control del crecimiento de brotes en

de brotacion.

después de la poda,
comprende el crecimiento
de brotes como resultado
de la produccion de
células nuevas y de su

engrandecimiento.

determinante para la
posterior evolucién del
vifiedo, puesto que se
corren riesgos, que, de
no ser controlados,
puede desencadenar la
pérdida del fruto de una

temporada.

progresivo de las brotaciones

de las cuatro variedades de

uva.
2. Mide temperaturas Yy
humedad del predio

cuarentenario.

toda la etapa fenoldgica de brotacion.

Variedades de
uva Tannat,
Tempranillo, Italia
y Petit verdot.

Variedades de uva
pertenecientes al género
Vitis vinifera, se tipifican
por tener frutos pequefios
de 12 a 18 mm de
diametro ecuatorial y por

ser muy dulces.

Variedades de uva
usadas como materia
prima para la
elaboracién de vinos a

nivel mundial.

1. Identifica labores culturales

de vides.

2. Registra la aplicacion de

fertilizantes en las vides.

-Hoyos con una méaquina hoyadora.
-Plantacion de 975 plantas de vid
repartidas en cuatro tipos de
variedades vitis vinifera.

-Riego de las 975 plantas de vid.

- Atado de la cafia al alambre para darle
direccion a la planta.
fertilizantes

-Aplicacion de segun

deficiencias identificadas.
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ANEXO 12. VALIDEZ DE INSTRUMENTOS













